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Professional platny od 1. 1. 2026

Zkusenost nam ukazuje, ze kazdy ma individualni a r0znoroda prani, pokud jde o dobré jidlo.
Diky Sirokému sortimentu vyrobk( od Dr. Oetker Professional mUzete kazdy den pripravovat
rozmanité pokrmy, které chutnaji jako doma pripravené.

Platnost od 1. 1. 2026




Nazev vyrobku
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Popis vyrobku

Davkovani

PFisady na peéeni a vareni

Davkovani podle

Vystacnost @ HoReCa Hmotnost

% Vanilinovy cukr Vlyborny na posypani kolacu a jemného peciva apod. konkrétniho receptu. v 0,75 kg
B
& d komb letého cuk dnih ki dl
= Jedinecna kombinace jemné mletého cukru a prvotfidniho  Davkovani podle
jﬁ- Vanilkovy cukr extraktu z vanilky Bourbon. Krasna vanilkova chut. konkrétniho receptu. 4 05ke
- Rt i
e :_ Kypfici prasek Original je jen jeden. PouZivame pfi pfipravé tfeného, Davkovani podle J 075k
4, dopeciva kiehkeého, piskotového tésta, pernikl apod. konkrétniho receptu. 1o KE
B —
Lo Prvotfidni jemny bramborovy Skrob
_ﬁ rvotfidni jemny bramborovy Skrob. . -
* | Solamyl bezlepkovy  Vhodny na zjemnéni tést, zahusténi omacek, pfipravu Egr\::((?evtim g?gli tu v v 1kg
-} napini a dezert0 ale i pro asijskou kuchyni. ptu.
—
Tradicni znacka Solamyl je zarukou vysoké kvality . -
Natura Solamyl jemného bramborového Skrobu pro poctivou domaci Davkoy an podie v 1kg
) konkrétniho receptu.
i) kuchyni.
Tradicni znacka Solamyl je zarukou vysoké kvality . -
ST I A . Davkovani podle
E Natura Solamyl Jemnehp bramborového Skrobu pro poctivou domaci konkrétnino receptu. v 0,5 kg
A kuchyni.
=
; ) , Prvotfidni jemny kukuri¢ny Skrob. Na zjemnéni tést, Davkovani podle
F Gustin bezlepkovy zahusténi omacky, pfipravu napini a dezert. konkrétniho receptu. 4 4 Lke
P
(=] Ztuzovat Slehacky zajistuje krasny vzhled a spravné 1 ke smési na 30|
T Smeta-fix pevnou konzistenci. Smeta-fix doda Slehacce ten spravny gt ke &lehani J 1kg
) tvar, smetany ke Slehani
s Slehacka je ¢isté bila, ma jemnou chut a spolehlivé drZi tvar. L. ) 260 porci
oy # Smés na Slehani Bez palmového tuku, na rostlinné bazi. 1kg smesi na 4,2 | micka a20g 4 Lke
| =)
E Cira, jemné mleta zelatina na ztuzeni krém0. Je vyrobena 1 kg smési na 25 | studené
ﬁ | Zelatina dird z prirodni veprové Zelatiny. 220 Bloom. vody v Lke
—
[~ s Zelatina v platcich Obsahuje cca 150 platku (celkem 500 g). 150 Bloom 1 platek na 80 ml tekutiny J 0,5kg
o3
Idealni smés pro pfipravu krému za studena.
g Uni krém Pouzivame jako napln do koblih, Zloutkovych fezl, 1 kg smésina 2,25 | vody 15 kg
=88 zakusko, piskotovych tést .
] 1 kg smésina 800 g
] l Krémovy prasek N o ) . I ,
H | s vanilkovou prichuti Smés na pfipravu krému s vanilkovou prichuti. %J:srlg 10 I'mléka a 3 kg 25 kg
‘ , o Dokonaly pozitek z harmonické chuti dukatovych L. , o
e Eﬂec?tfc]ﬁ dukatove buchti¢ek a tradi¢niho krému s pinou mlécnou chuti 1 I;gksngﬁilnr}a 16 | micka, 13:{?? 1/(1>80m| v 0,75 kg
a};_ ] y a jemnou konzistenci. ah P
—
' ' Kakao Prvotfidni kakao zpracované tradi¢nim zpUsobem. v 1kg
-
» Superbe Olgj
s maslovou prichuti Repkovy olej s maslovou prichuti. v 101
Backspray - odlucovaci Repkovy olej ve spreji uréeny k vymazavani plechi a forem. v 061

olej ve spreji

Smési na peceni

—
= ) . ” ) - 3 kg smési 1,2 | mléka, 100 porci
__:!;_ ; Bublanina Smés na pfipravu ovocného moucniku. 800 ml oleje a 12 ks vajec 350 v 3kg
A
i k | mlék:
, . » . . 3 kg smésina 1,2 I mléka, 100 porci
§ ; Pernik Smés na pripravu tradicniho moucniku. 480 ml oleje a 12 ks vajec 350 g v 3kg
S




Nazev vyrobku Popis vyrobku Davkovani Vystacnost HoReCa Hmotnost
BezeuEnoNy
) Smés na pripravu moucniku. L. ,
mﬂﬂgd ovvmi kousk Cokoladove kousky a kogicky jsou soucasti baleni. §6k03 ;Tgfé'gaaléokss lv\;(.’edcy' 3124%[’0“' v 35kg
y v Prodejni jednotka je uceleny karton. ! I g
. . o . 3kgsmésina0,6|vody, 100 porci
Brownies Smés na pripravu ¢okoladového moucniku. 540 ml oleje a 12 ks vajec 345 ¢ v/ 3kg
Citronovnik Smés na pripravu mou¢niku. 3 kg smési na 1,05 | vody, 100 porci J 3K
s jahodovymi kousky  Jahodové kousky jsou soucasti baleni. 900 ml oleje a 12 ks vajec a50¢g g
Karamelové fezy Smés na pripravu karamelového moucniku. 3 kgsmésina 1,2 mléka, 100 porci v 3K
s bananovymi kousky  Bananové kousky jsou soucasti baleni. 900 mloleje a 12 ks vajec a50¢g 8
Malinové fezy Smés na pripravu ovocného moucniku. %llégk;mgeos(l)rlraﬂloﬂsel a12 100 porci v 3K
| s Cokoladovymi kousky Malinové a cokoladoveé kousky jsou soucasti baleni. ks vajéc y a50g 8
. . , . 3,33 kg smésina 1,051 ,
- Smés na pripravu kokosového moucniku. ! 2 100 porci
b Malibu fezy Miety kokos je soucasti balen vody, 900 ml oleje a 12 350¢ v 3,33 kg

ks vajec

3
|
3

Hotové piskotové korpusy

Piskotovy korpus Vystatnost podle
hranaty upeceny Trvanlivé pecivo ze Slehanych hmot. konkrétniho v 1,08 kg
28x38x1,3cm receptu
PiSkotovy korpus Vystatnost podle
0 kulaty upeceny Trvanlivé pecivo ze Slehanych hmot. konkrétniho v 0,54 kg
@26cm receptu
Pudingy a dezerty
== Puding o , 1kgsmésina 1 kg cukru 12 kg / 80 porci
* kakaovy Original puding kakaovy. | mik : v v 1kg
.ﬂ bezlepkovy a 10 I mléka a150g
o Puding . - - - 1 kg smésina 1 kgcukru 145kg/ 100
* - jahodova prichut Original puding jahodova prichut. | mlék N J J 1kg
..f!‘ bezlepkovy 212,51 mléka porcia 145 ¢
_
===y Puding 1 kgsmésina 1 kgcukru 145kg/ 100
E vanilkova pfichut Original puding vanilkova pfichut. . o v J 1kg
\ ; a 12,5 mléka porcia 145 g
. o bezlepkovy
—
=__ 7] Pactivy krémovy puding s jemnou chuti a voni pravé
=== = Premium Puding h L1102 L, 1 kgsmésina 12,5 mléka 145kg/ 145
Bourbon Vanilka vanilky a‘!<ousky vanilkového lusku nejvyssi kvality a1 kg cukru porcia 1008 v/ 1kg
L ,Bourbon®.
=~ Premium Puding Poctivy krémovy puding s jemné nahorklou chuti 900 g smésina 6,4 I mléka 84 kg /84 porci v 09k
& Horka Cokolada kvalitniho kakaa. Podil kakaa az 51 %. a 1,157 kg cukru a100g I KE
=~ Premium Puding Poctivy krémovy puding s jemnou chuti karamelu 1kgsmésina 12,51 mléka 14,7 kg/ 147 v 1k
§ ,;a_'};, Karamel a prijemné nahorklym kavovym tonem. a 1,250 kg cukru porcia 1008 8
i-' 1 kg smésina 2,5 I mléka 348k /58
= Mousse ¢okoladovy  Smés pro pfipravu ¢okoladového dezertu v prasku. (nebo 1,25 Imlékaa 1,251 brci ‘ag60 v 1kg
8 %: smetany ke $lehani) p 8
j- 1,1 kgsmeésina 36 | 102kg/ 102
“ " Panna Cotta Smés na pfipravu smetanového dezertu. smetany ke Slehani o'rci ;’100 v 1,1kg
) 3551 miéka P 8
== BorOvkovy fravahamgnc’kalvspTec!al|t§. Suvs?nkovyvzalfl!ad aljlzr'nna 1kgsmésina2imléka 6 kg/ 80 pordi 1k
cheesecake krém varonova napin. 0 Je presne 1o, proc miliony lidi a 3 kg tvarohu a75g 4 8
I _i._ na celém svéte americky cheesecake pfimo zboziuji.
. - Citronovy FravahamgrlclkallvspTec!al|t§. Suvscinkovyvzakl!ad alj_gmna 1kgsmésina2lmléka 6 kg/80 porci 1k
=57 heesecake krém varohova napIfi. To je presné to, proc miliony lidi - a3 ke tvaroh 375¢ v g
§_J7 na celém svéte americky cheesecake pfimo zboznuji.
ﬂ
== Ovocny dezert . ” P L. 53kg/53
2 i.’ti, meruikovy Smés na pripravu merunkového dezertu. 1 kg smési na 4,3 | vody porci 3 100 g v 1kg
o7
== Ovocny dezert Smés na pfipravu jahodového dezertu. 1 kg smésina 4,3 | vody S'Sréga/ 1%30 e v 1kg

@‘ jahodovy




Nazev vyrobku

Vystacnost @ HoReCa Hmotnost

Popis vyrobku Davkovani

Sterilizované dezerty

|

L ]

== Ovocné pyré Jablko,
(£ bananabroskev
i

Ovocné sterilované pyré bez chemické konzervace.

Prodejni jednotka je uceleny karton. 1porcea120g 4

120 ¢

Dekorace

-
[ Témito malymi marshmallow dozdobite pecené kosicky,

. Mini Marshmallows brownies, susenky nebo horkou ¢okoladu. 4 015ke
S Prazené liskové ofechy Lahodna chut liskovych ofisk0 v kombinaci s pfijemnym J 07 ke

a Krokant

kiupnutim povysi vas cukrafsky vyrobek na vyssi Groven.

Sladka jidla

=7 RyZova kase 50 porci

a _ jablkovo - skoficova  Sypka smés na pfipravu mlécné ryZe jablkovo-skoficové. 2 kg smésina 8 | mléka 32008 J 2kg
i bezlepkova
"= Ryzova kase 50 porci

' meruikova Sypka smés na pfipravu mlé¢né ryze merunkove. 2 kg smési na 8 | mléka 32008 v 2 kg
sl bezlepkova

Ovocné pomazanky a dzem

— . . Lahodna ovocna pomazanka v praktickém 4kilovém baleni,
f ?gohcggammazanka vhodna i na peceni. 4kg
! Vysoce termostabilni.
T . . Lahodna ovocna pomazanka v praktickém 4kilovém baleni,
f S\égﬁg\a”?;n:}azanka vhodna i na peceni. 4kg
U Vysoce termostabilni.
— . . Lahodna ovocna pomazanka v praktickém 4kilovém baleni,
f S\rg)ecrrbaﬁﬁgnn:?zanka vhodna i na peceni. 4kg
Vysoce termostabilni.
{ Slazena svestkova Slazena Svestkova povidia v praktickém 4kilovém baleni. 4k
g povidla Vysoce termostabilni.
Schwartau Extra dzem Jahodovy Extra dZzem, merunikovy Extra dzem, 100X 25¢ J 258

MixKarton

vishovy Extra dzem 100 x 25 g

Dezertni ovoce a topping

Sterilizovany ovocny dezert obsahujici viditelné kousky

&= o
ﬁ Dezertni visne visni (60%). Vhodné do studené i teplé kuchyné. 4 32ke
" Topping Slazena dezertni omacka urcena ke zdobeni pohar0, dezertd v 1K
@ scokoladovou prichuti - amoutniky s okoladovou pFichuti. 8

Instantni napoje

- —_ A . 0 - 12,6 litrd ndpoje/
Ledovy Caj Sypka smés na pripravu ledového Caje s broskvovou 1 kg smési 63 norci J 1K
- j s broskvovou prichuti  prichuti. na 12,51 vody 3 280 ml g
—
=-'_ L A o e - 126 litrd napoje/
1 Ledovy Caj Sypka smés na pFipravu ledového Caje s citrdnovou 1 kg smési 63 porci J 1K
N s citronovou prichuti  prichuti. na 12,51 vody 03P g

0Ovocné napojové koncentraty s minimalnim podilem ovoce 50 %

= 0vocny napojovy ) o ] ’ P
€4 koncentrat Pomeranc  EXxtra husty ovocny napojovy koncentrat 11 koncentratu ég |lgrUcinaDOJe/ y N
8 s min. 50 % podilem s min. 50 % podilem ovocné slozky. na 12 | vody 2D

ovoceé slozky a200ml

= Ovocny napojovy ) o ) ’ G

f koncentrat Malina Extra husty ovocny napojovy koncentrat 1 koncentratu ég I[;grrudnapme/ J 1]
aostruzina smin. 50 % s min. 50 % podilem ovocné slozky. na 12 | vody ; |
podilem ovocé slozky a200m




Nazev vyrobku

Popis vyrobku Davkovani

Tycinka plna pfirozené jahodoveé chuti, jejimz zakladem jsou

datle. Datlovy zaklad dodava ty¢ince prirozenou sladkost ~ Prodejni jednotka je

Vystacnost @ HoReCa Hmotnost

ovocné tycinky

Ovocna ty¢inka 3
s jahodami a pfijemné jemnou konzistenci.Bez pfidaného cukru - sladkd ucelené baleni 1,5 kg. S0ksa30g v Lke
4 chut pochazi vyhradné z ovoce a datli.
4 Tyc¢inka plnd pfirozené bananové chuti, jejimz zakladem jsou o )
Ovocna tycinka datle. Datlovy zaklad dodava tycince pfirozenou sladkost ~ Prodejni jednotka je 50 ks 330 v 15k
4 sbanany a prijemné jemnou konzistenci. Bez pfidaného cukru - ucelené baleni 1,5 kg. J K
& sladka chut pochazi vyhradné z ovoce a datli.
Tycinka plna pfirozené bordvkové chuti, jejimz zakladem o )
jsou datle. Datlovy zaklad dodava tycince pfirozenou Prodejni jednotka je 50ks 3308 J 15ke

Ovocna tycinka
s borUvkami

sladkost a pfijemné jemnou konzistenci. Bez pfidaného
cukru - sladka chut pochazi vyhradné z ovoce a datli.

ucelené baleni 1,5 kg.

Musli Vitalis / Corny musli tycinky

S Cokoladovym Vitalis kfupavym musli je snidané opravdu

i_%}s TR T
\c/étlfolllz :j( 532‘-};’ :le\;ljéh lahodné ¢okoladova. Specialni proces prazeni zajistuje, 25porcias0g v 1,25 kg
Ze Cokolada zUstane opravdu kfupava.
P Vitalis kiupave misli - Diky D€f|iV§VVbra“Ymr.Ua,5|Uﬂlc,iv‘lé}’Zfély\f/‘?tr?Zink?T
L) ; a jemné prazenym psenicnym klickum je Vitalis mosli .
;ggt kIaS|l_<s meqem nezameénitelné lahodné a krupavé. Specialni proces prazeni 30 porcia50g 4 15kg
“*. arozinkami zajistuje, ze okolada zUstane opravdu kfupava.
m o Lahodna smés celozrnnych ovesnych viocek, kfupavych
.- Paula misli cokolada obilnin a jemne mlécné Cokolady. Diky peclivé vybranym 11 porci 330 J 330
52 RACMB surovinam je toto mUsli nejen chutné ale i vyzivné - idealni P g g
jako dopoledni nebo odpoledni svacina pro déti.
o Lahodna kombinace celozrnnych ovesnych viocek, kfupavych
. Paula musli jahoda obilnin, sladkych jahodovych kouska a jemné bilé cokolady. 11 porci 2 30 v 330
RACMB Diky peclivé vybranym surovinam je toto msli nejen chutne, ale p g g
i vyZivné - idealni jako dopoledni nebo odpoledni svacina pro déti.
P Kombinace chutnych kouskd banand, skvélé miécné
cormy mUSTYONG  eokolady a zdravého sl Polomatens v siné vrstve 100ks325¢ J 25k
V' miéené Cokolady. Prodejni jednotka je uceleny karton.
Corny ceredlni ty¢inka Lahodny mlécny krém mezi dvéma kfupavymi vrstvami
[0 smedema 30 % mlécné cerealii zajisti nezapomenutelny zazitek. 100ksa30g v 3kg
krémové napiné Prodejni jednotka je uceleny karton.
Corny ceredlni kakaova Lahodny mlécny krém uprostied kiupavych vrstev cerealii
== tytinka s 30 % mlécné s tmavou ¢okoladou. 100ksa30g v 3ke

krémové napiné

Prodejni jednotka je uceleny karton.

Specialni vyrobky

g Bindemittel® Plus

&~ , Original Zahustovadio

—_—

= Bindemittel® Plus
Swallow Rice
—

Zahustovadlo pro potraviny a napoje. Vhodné pro Upravu
konzistence tekutin pfi poruchach polykani.

Sypka smés pro pripravu hotového pokrmu - Prilohova
ryzova kase. Ryzova kase je vhodna jako pfiloha nebo
zaklad hlavniho jidla pro osoby s poruchou kousani,
Zvykani a pfi poruchach polykani.

50 g smésina 0,4 | vody
a 10 g Bindemittel® Plus
Original Zahustovadla

400 g vystaci
na zahusténi
10 | tekutiny
(ndpoje)

500 gna4|vody

a0,1 kg Bindemittel®

Plus Original
Zahustovadla /
20porcia230g

0.4 kg

0,5 kg

f , S 550 | hotové
s Ciry hovézi vyvar s vyraznou chuti hovéziho masa, 22 g smésina 1 | vody :
Ciry hovézi vyvar jemné dochuceny kofenovou zeleninou a bylinkami. 12 Eg smési na 545 | vody polévky / 2200 12kg
porci a 250 ml
e , S ) 550 | hotové
i, Ciry kuteci vyvar s vyraznou chuti kufeciho masa, 22 g smésina 1| vody .
Ury kureci vyvar jemné dochuceny kofenovou zeleninou a bylinkami. 12 Eg smési na 545 | vody POIEvkY / 2200 12ke
porci a 250 ml
‘. o . A~ 605 | hotové
= . R Ciry zeleninovy vyvar harmonicky ochuceny kofenovou 20 g smésina 1 | vody .
leaad Ciry zeleninovy VIVar o joninou a bylinkami. 12 EE smési na 600 | vody Eglrec\llgyzééﬁlo 12ke

Fix Produkty

Zaklad na Bolonskou
omacku

2,75 kg smésia 13,75 |
vody na 11 kg mletého

|dedlni zaklad na klasickou italskou pikantni omacku.
masa

2,75kg




Nazev vyrobku Popis vyrobku Davkovani Vystacnost @ HoReCa Hmotnost

o
: - . o . o Omacky - cca 100 g 1 kg smési
= Tmavs jitka Klasicka tmava granulovana jiska vhodna na zahusténi na 1| vody vystatina 101 10 ke
zakladu, ale i na pripravu polévek a omacek. Polévky - cca70 g omacky nebo
na1!vody 14 | polévky
e o , e Omacky - cca 100 g 1 kg smeési
T st idke Klasicka svétla granulovana jiska vhodna na zahusténi na 11 vody vystacina 10| 10kg
zakladu, ale i na pFipravu polévek a omacek. Polévky - Cca70 g omacky nebo
na1lvody 14 | polévky
Tekuté koreni
- . fyo Iy .
Goldox - Sojova Tg!(ute ochq;okv’a(?]lq’gol sallatu’a o[n?]cek..ylhodne grto N
' omacka pripravu asijskych jidel, ale s Uspéchem ji Ize pouzi v
i k dochuceni tradicni ceské kuchyne.
v 11

E Goldox - Tekuté koren Urcené k ochuceni polévek a omacek. Pouzivejte pred

ukoncenim tepelné Upravy. Davkuijte podle chuti a zvyklosti.
Sterilizované vyrobky
= Pikantni smés kouskU zIuté a ¢ervené papriky. Idealni jako

"~ Peperonata zakladni produkt pro polévky, omacky, pokrmy z ryze, J 26 kg
"= téstovin, masa, dribeze.

Tomates CONCASSEes | 1 4 krajend italska rajcata ve viastni stave, ktera maii

g%ﬁg;}a krajena mnohostranné vyuziti v kuchyni. 4 41ke
£ ‘ Hotova oméacka z najemno drcenych rajcat. Vhodnd jako
x J Tomato Fix zaklad pro r0zné pokrmy (polévky, omacky, lasagne nebo v 41kg
=2 masové pokrmy). Idealni zejména k téstovindm a na pizzu
= . . Raj€atovy koncentrat se skvélou a nezaménitelnou
E J E(\)/r?é:at%/tgjtcatovy intenzivni chuti ¢erstvych rajéat. Je idealni pro vSestranné v 0,8 kg

! pouZiti v kuchyni, dodava pokrm0m jasnou cervenou barvu.

Ajvar je Cisté zeleninova pfiloha z paprik a lilku dochucena

= Ajvar jemny smési kofent. v 0,7 kg
Rajcatovy protlak je skvély pro pripravu tradicnich italskych
Rajcatovy protlak omacek na téstoviny, tomatovych polévek, ¢i jako zaklad ~ pevny podil 3,6 kg v 3,6 kg
na pizzu.
Dunajska calamada Dunajska ¢alamada v kofenéném sladkokyselém nalevu, pevny podil 1.9 ke v 3721

s cukrem a sladidlem, sterilovana.

Vliozky do polévek

P——

= Smaiem'/ hrasek !(Iasick? snjaiené ;avéFka. Idealni do vsech ¢irych vyvard  Kratce pred servirovém’m 1 kg’:‘zoo J 1kg
‘- =, do polévky i zaprazenych polévek nasypeme do polévky. porciabg

—

_— s e , , , Kratce pred servirovanim 1 kg =200

" | Fritatové nudle Oblibena vlozka do ¢irych nebo krémovych polévek. nasypeme do polevky. DOrCi 35 ¢ v 1kg
=

“ _ Krutony cibule-tesnek Opecené kostky chleba. ﬁ;?;c;eﬂs%gegggsxgwm ; okrgc|'=3250 g J 1kg
—

— Kratce pred servirovanim 1 kg = 200 J 1kg

“ 3| Krutony bylinkové Opecené kostky chleba. nasypeme do polévky.  porcia5g

Prilohy
oy A ” s 4 kg smési 8 kg / 40 porci
FJ Bramborové tésto Sypka smés na pfipravu bramborového tésta. na 4 1 vody porci 3200 g v 4kg
L [ [ e fr e 3 kg smési 6,6 kg/33
ity Halusky Sypka smés urcena k rychlé pfipravé haludek. na 36 | vody DOrCi 3200 g v 3kg

Jsme tu neustale pro Vas a délame vse proto, abychom zabezpecili nase sluzby v nejvyssi mozné kvalité.
Potrebujete nas kontaktovat? Mate chut ndm sdélit svUj nadzor, nebo zjistit co je u nas nového?
Vyuzit mOzete telefonickych kontakt0 na nas obchodni tym:
Business Development Manager Senior - Radek Polak @724 060 577, @ radek.polak@oetker.com
Business Development Specialist / Chef (oblast Cechy) - Jan Slavik @724 060 524, @ jan.slavik@oetker.com
Business Development Specialist (oblast Morava) - Daniel Kaspiik @ 724 060 583, @ daniel.kasprik@oetker.com

Dr.Oetker s. r. 0., Americka 2335, 272 01 Kladno, Ceska republika, divize Professional, www.oetker-professional.cz



