Bindemittel -
€y univerzalni zahuétovadlo

Professional pro potraviny a napoje!
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CARE B&I

Vyrobky Dr.Oetker Vam zaruci skvély vysledek rychle a jednoduse. Receptury jsou pfipraveny z prvotfidnich surovin
HUER 1 a vyvinuty tak, aby se Vam vysledek vzdy podafril. Vyzkousejte sami.



0 Vite, Ze...

Na jidle mame radi nejen jeho chut a vUni, ale taky konzistenci a texturu. Struktura je dulezitym parametrem
jidla, ktery mUzZzeme upravit, vylepsit zahustovadly - latkami, které v dUsledku urcitych reakci méni hustotu jidla
a stabilizuji emulze. VétsSina kuchar0 mysli pfi zahustovani na techniku, recept a vizualni efekt, jen malokdo vSak
zkouma, jak zahusStovadlo reaguje na konkrétni surovinu a co provede s chuti jidla. Bindemittel Plus zahustovadio
zaujme zejména chutovou neutralitou, je bez chuti a vUné, a proto jeho pouziti pouze upravi konzistenci jidla tak,
aby jednotlivé porce byly na prvni pohled lakavé a vizualné pritazlivé.

~ Professional

Bindemitte|®

:-..-arm- und Kaltléslich
ur Konsist
Von Speisen und bapon.

0 Bindemittel Plus zahuStovadlo

Vyhody pro pracovniky provozovny

@ modifikovany bramborovy $krob
individualni zahusténi tekutin a potravin

vhodny pro

Vzhled a chet: pﬁ}ozézné a p/‘{/jemné./

@ obsahuje 92 % vyuzitelnych sacharidd

@ neobsahuje tuk, a proto je vhodné pro rizné druhy diet

@ prirozené bezlepkova surovina

@ neutralni chut a jeho pouziti nezméni chut jidla ani
napoju

@ zahustény pokrm je mozné Sokové zchladit nebo
zmrazit a nasledné regenerovat

@ univerzalni pouziti v teplé a studené kuchyni

@ jednoducha priprava a snadné davkovani

@ snadno rozpustné a nehrudkuje

@ pro pripravu ovocnych pyré a ovocnych presnidavek

@ pro zahusténi studenych ovocnych a zeleninovych
omacek, dipu a toppingUl, bilych a hnédych omacek
a masovych stav

@ pro zahusténi studenych a teplych sladkych,
smetanovych omacek - napriklad vanilkova nebo
¢okoladova omacka k zavinu

@ operativni (krizové) zahusténi vsech pokrm0 kratce
pred vydejem, pokrm nemusi prejit varem

@ pri pripravé tvarohovych pomazanek nam umozni
snizit, nebo Uplné vynechat, maslo nebo pomazankové
maslo a tim zvysSit prijem nutricné preferovanéjsich
bilkovin

@ stanim dale nehoustne

@ ze zahusténych jidel a napoju se pfi stani neoddéluje
voda

@ zahusténa jidla pfi Sokovém zmraZeni a nasledné
regeneraci nemeéni svou konzistenci

@ pro studené a teplé pokrmy, citrusové stavy a ovocné
koktejly a to vSe bez nutnosti prevarit - zahustuje za
studena

@ pti zahusténi tvarohovych naplni na sladké kolace,
tvarohoveé buchty a pirohy slouzi jako termo stabilizator
tvarohu

@ pti  zahusténi jednodruhovych marmelad, dzemu
a povidel slouzi jako termostabilizator a zabranuje
vytékani ovocné naplné napriklad z lineckych kolaco,
sateckU nebo rohlick0d pripravovanych z kynutych,
listovych nebo krehkych tést

Cislo vyrobku Nazev vyrobku Hmotnost ks/ktn EAN kusu EAN kartonu

1-39-262000 Bindemittel Plus zahustovadlo 400 g 6x400¢g 4006733015201 4006733015218
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