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Professional platny od 1. 1. 2025

Zkusenost nam ukazuje, ze kazdy ma individualni a r0znoroda prani, pokud jde o dobré jidlo.
Diky Sirokému sortimentu vyrobk( od Dr. Oetker Professional mUzete kazdy den pripravovat
rozmanité pokrmy, které chutnaji jako doma pripravené.

Platnost od 1. 1. 2025
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Popis vyrobku

Davkovani

PFisady na peéeni a vareni

Davkovani podle

Vystacnost @ HoReCa Hmotnost

_; & Vanilinovy cukr Vlyborny na posypani kolacu a jemného peciva apod. konkrétniho receptu. v 0,75 kg
B
”"*’ Jedinecna kombinace jemné mletého cukru a prvotfidniho  Davkovani podle
' Jg_ Vanilkovy cukr extraktu z vanilky Bourbon. Krasna vanilkova chut. konkrétniho receptu. / 05ke
= |
e Kypfici prasek Original je jen jeden. Pouzivame pfi pfipravé tfeného, Davkovani podle v 075k
j do petiva kfehkeho, piskotového tésta, pernikd apod. konkrétniho receptu. /o Ke
3 Prvotfidni jemny bramborovy Skrob
rvotfidni jemny bramborovy skrob. . -
= Solamyl bezlepkovy  Vhodny na zjemnéni tést, zahusténi omacek, pfipravu Egr\::((?evtim g?gli tu v v 1kg
S napini a dezert0 ale i pro asijskou kuchyni. ptu.
Tradicni znacka Solamyl je zarukou vysoké kvality . -
S I ) - Davkovani podle
o Natura Solamyl Leungﬂsglo bramborového Skrobu pro poctivou domaci konkrétnino receptu. v 1kg
Tradicni znacka Solamyl je zarukou vysoké kvality . -
ST I A - Davkovani podle
5 Natura Solamyl Jemnehp bramborového Skrobu pro poctivou domaci konkrétnino receptu. v 0,5 kg
j kuchyni.
—
Prvotfidni jemny kukuFiény krob. Na ziemnéni tést Davkovani podle
? Gustin bezlepkovy zahusténi omacky, pfipravu napini a dezert. konkrétniho receptu. 4 4 Lke
‘:‘:3
e
=] Ztuzovat Slehacky zajistuje krésny vzhled a spravné { ke smésina 301
7 Smeta-fix pevnou konzistenci. Smeta-fix doda Slehacce ten spravny gt ke &lehani J 1kg
B tvar smetany ke Slehani
Slehacka je ¢isté bila, ma jemnou chut a spolehlivé drZi tvar. L. ) 260 porci
M él? | " Smés na slehani Bez palmového tuku, na rostlinné bazi. 1kg smesi na 4,2 | micka a20g 4 Lke
—
o Cira, jemné mleta zelatina na ztuzeni krém0. Je vyrobena 1 kg smési na 25 | studené
ﬁ zelatina cira z pfirodni veprové Zelatiny. 220 Bloom. vody v Lke
1
Zelatina v platcich Obsahuje cca 150 platku (celkem 500 g). 150 Bloom 1 platek na 80 ml tekutiny J 0,5kg
Idealni smés pro pfipravu krému za studena.
Uni krém Pouzivame jako napln do koblih, Zloutkovych fezl, 1 kg smésina 2,25 | vody 15 kg
zakuskU, piskotovych tést .
A 1 kg smésina 800 g
Krémovy prasek . o ) ) i ,
s vanilkovou prichuti Smés na pfipravu krému s vanilkovou prichuti. %J:srlg 10 I'mléka a 3 kg 25 kg
, o Dokonaly pozitek z harmonické chuti dukatovych L. , o
;:"f Eﬂecm]ﬁ QUKGIOVE. pchticek a tradicnino krému s plnou miéénou chuti 1 I;gksngﬁilnr}a 161 micka, 1gr|c|)|grau 1/(1>80m| J  075ke
« y a jemnou konzistenci. 2 KE p
Prvotfidni kakao zpracované tradi¢nim zpUsobem. v olskfg
Prvotfidni kakao zpracované tradi¢nim zpUsobem. v 100¢g
= = Superbe Olej < S o
:\‘, s maslovou prichuti Repkovy olej s maslovou prichuti. J 101
Backspray - odlucovaci Repkovy olej ve spreji uréeny k vymazavani plechy a forem. v/ 061

olej ve spreji

Smési na peceni
e

3 kg smési 1,2 | mléka, 100 porci

800 mlolejea 12 ks vajec a50g 4 3ke

“* ‘ Bublanina Smés na pripravu ovocného moucniku.




Nazev vyrobku Popis vyrobku Davkovani Vystacnost HoReCa Hmotnost
BezeuEnoNy
= . " R . 3 kg smési na 450 ml vody, 100 porci
§ ' Piskotové tésto Smés na pfipravu dortd a moucniko. 30 ks vajec i45¢ v 3kg
-
= ) . g . " 3 kg smésina 1,2 I mléka, 100 porci
s ‘ Pernik Smés na pripravu tradicniho moucniku. 280 ml oleje a 12 ks vajec 50 g v/ 3kg
S——
= ) Smés na pripravu mou¢niku. L. ,
& ' zﬂclgg;gd ovymi kousky Cokoladoveé kousky a kogicky jsou sou¢asti baleni. gskog ;Tglséjgaagoki lv\;?éj cy, éli%pgoru v 3,5kg
—_— Prodejni jednotka je uceleny karton.
=1 Smés na pripravu moucniku. ‘o .
& Eggmg%s%w&ky Cokoladove kousky a kogitky jsou soucasti baleni. §6kog ;Tgféjgaagokss lv\;?éjcy’ ;a%pgom J 3kg
aa— Prodejni jednotka je uceleny karton.
= . ” e - 3kgsmésina 0,61 vody, 100 porci
& 1 l Brownies Smés na pripravu ¢okoladového moucniku. 540 ml oleje a 12 ks vajec 345 ¢ v 3kg
a—
“T l Citronovnik Smés na pripravu moucniku. 3 kg smésina 1,05 | vody, 100 porci J 3k
i4 ' sjahodovymi kousky  Jahodové kousky jsou sou¢asti baleni. 900 ml oleje a 12 ks vajec a50¢g 8
‘1: I Jogurtové fezy Smés na pripravu moucniku. 1315k0g %TSfeljga%iL\@?gé 100 porci v Ik
r‘ . y . v ’ ’ y a
< s malinami Malinové kousky jsou soucasti baleni. a 1,05 ke bilého jogurtu ad5g
= l Karamelové fezy Smés na pripravu karamelového moucniku. 3 kg smésina 1,2 mléka, 100 porci v 3K
®#  shananovymi kousky Bananoveé kousky jsou soucasti baleni. 900 ml oleje a 12 ks vajec a50¢g 8
e I Malinové fezy Smés na pfipravu ovocného moucniku. ﬁqﬁ;mge&l)rﬁlloﬁel a12 100 porci J 3K
] s Cokoladovymi kousky Malinové a Cokoladove kousky jsou soucasti baleni. ! ! as0g g
a— ks vajec
— . . ; . 3,33 kg smésina 1,051 .
e Smés na pripravu kokosového moucniku. ! > 100 porci
s | Malibu fezy Miety kokos je soucasti baleni, vody,.900 ml oleje a 12 350¢ v 3,33 kg
=== ks vajec
Hotové piskotové korpusy
Piskotovy korpus Vystacnost podle
[:';7 hranaty upeceny Trvanlivé pecivo ze Slehanych hmot. konkrétniho J 1,08 kg
28x38x13cm receptu
PiSkotovy korpus Vystactnost podle
Q kulaty upeceny Trvanlivé pecivo ze Slehanych hmot. konkrétniho J 0,54 kg
g26cm receptu
Pudingy a dezerty
—
== Puding o . 1kgsmésina 1 kg cukru 12 kg / 80 porci
| kakaovy Original puding kakaovy. 210 | midka 3150 v v 1kg
ﬂ bezlepkovy g
Puding . - L - 1 kg smésina 1 kgcukru 145kg/ 100
=+ jahodova prichut Original puding jahodova prichut. , = J v/ 1kg
i bezlepkovy a 12,5 mléka porcia 145 ¢
h
— )
== Pudng T o 1kg smési na 1 kg cukry  145kg/ 100
=~ vanilkova pfichut Original puding vanilkova prichut. ) o v v 1kg
3| bezlenkowy a 12,51 mléka porcia 145¢
- pkovy
. ) Poctivy krémovy puding s jemnou chuti a vini pravé . i
=~ Premium Puding h 2 S . 1kgsmésina 12,51 mléka 14,5kg/ 145
Bourbon Vanilka vanilky a‘!<ousky vanilkového lusku nejvyssi kvality a1 ke cukr porcia 100 g v 1kg
% ,Bourbon®,
&, .~ Premium Puding Poctivy krémovy puding s jemné nahorklou chuti 900 g smésina 6,4 | mléka 84 kg /84 porci v 09k
o @ Horka cokolada kvalitniho kakaa. Podil kakaa az 51 %. 21,157 kg cukru 41008 e
==~ Premium Puding Poctivy krémovy puding s jemnou chuti karamelu 1kgsmésina 12,51 mléka 147 kg/ 147 v 1k
3 /). Karamel a prijemné nahorklym kavovym tonem. a 1,250 kg cukru porcia 1008 8
i 1 kg smésina 2,5 I mléka 348k /58
© Mousse cokoladovy  Smés pro pfipravu Cokoladového dezertu v prasku. (nebo 1,25 Imlékaa 1,251 brci ageo v/ 1kg
b smetany ke Slehani) p g
~L I 1,1kgsmésina 36| 102ke/ 102
“ " Panna Cotta Smés na pripravu smetanového dezertu. smetany ke Slehani po}ci égloo e J 1,1kg

a5,5 I mléka




Nazev vyrobku

Popis vyrobku

Davkovani

Vystacnost @ HoReCa Hmotnost

iﬁ BorGvkovy Fravahamgnc'kalvsq_ec!al|t§. Suvs?nkovyvzakl!ad aIJ_Z[nna 1kgsmésina2lmiéka  6kg/ 80 porci 1k
~ = cheesecake krém varonova napin. 10 Je presne o, proc miliony it a 3 kg tvarohu a75g 8
- na celém svéte americky cheesecake pfimo zboZnuji.
Citrénovy Prava am?nc’kavspec!alltg. Suvsenkovyvza{(!ad ajemna 1kgsmésina2lmléka 6 kg/80 porci
o cheesecake krém tvarohova napli. To je pfesné to, pro¢ miliony lidi a3 kg tvarohu 3758 1kg
& na celém svéte americky cheesecake pfimo zboZzfuji.
ﬂ
- Ovocny dezert . ” L L. 53kg/53
T merunkovy Smés na pripravu merunkového dezertu. 1 kg smési na 4,3 | vody porci 3100 g 1kg
ﬂ
== - Ovocny dezert . » . , L. 53kg/53
@. jahodovy Smés na pfipravu jahodového dezertu. 1 kg smési na 4,3 | vody porci 3 100 8 1kg

|

\:Ii? Ovocné pyré

&% banan-jablko a broskev

Sterilizované dezerty

Ovocné sterilované pyré bez chemické konzervace.
Prodejni jednotka je uceleny karton.

Dekorace

1porcea1l5g

1158

» Intenzivni citrénova chut, snadné roztirani a snadna pfiprava Vystacnost podle
= Poleva v prasky bez rozehfivani, Lahodna a svézi citronova chut se vyborné konkrétniho 05Kk
4 citronova prichut hodi na zdobeni pernickd nebo pernikové chaloupky, vanocniho 2 K8
B cukrovi, tfeného ¢ajového peciva, dopinéni a dekorovani. receptu
Vyrazna ¢okoladova chut dokonale vylepsi kazdy moucnik. Jctad
=2 Poleva v prasku Je vhodn ke zdobeni pernickd nebo pernikové chaloupky, \}Zg;t;lrcér;?]?;godle 05k
@b ¢okoladova prichut vanocniho cukrovi, tfeného ¢ajového peciva, doplnéni 2 K§
a dekorovani litych kolac, muffin a cupcakd. receptu
-
[== I Témito malymi marshmallow dozdobite pecené kosicky,
_“ﬁ Mini Marshmallows brownies, susenky nebo horkou ¢okoladu. 0.15ke
}ﬁ Prazené liskové ofechy Lahodna chut liskovych ofiskd v kombinaci s pfijemnym 07k
¢ @ Krokant kFupnutim povysi vas cukrafsky vyrobek na vyssi Groven. /K8
e Cokolédové ty€inky z mlécné a bilé cokolady s motivem
E“ Cokoladoveé Zebra zebFi srsti jsou idedIni pro zdobeni cukraf'skych vyrobky, 04k
;g tycinky kterym dodaji dokonaly vzhled. Obsahuje min.30 % celkové 4 KE
kakaové susiny.
Lahodna ¢okoladova dekorace s kavovou prichuti, vysoky
S Kavovd 2rna lesk povrchu. Velikost cca 1,5 cm. Vhodné ke zdobeni 1k

cukrovi, Fez0, rolad, dezertu dort0 apod. Obsahuje min.
50 % celkové kakaové susiny.

Sladka jidla

"=""7 RyZova kase

E | jablkovo - skoficovd  Sypka smés na pfipravu mlécné ryze jablkovo-skoficové. 2 kg smésina 8 | mléka 2%88“' 2k
“1 bezlepkova i
"= RyZova kade 50 porci
| merunkova Sypka smés na pripravu mlécné ryze meruikove. 2 kg smési na 8 | mléka 3200 2k
= bezlepkova i

Ovocné pomazanky a dzem

Lahodna ovocna pomazanka v praktickém 4kilovém baleni,

e, . .

f S}/aohcgga[r;oimazanka vhodna i na peceni. 4kg
Vysoce termostabilni.

G 0 pomazanka L?]hc:jdr]a_ ovocna pgmazanka v praktickém 4kilovém baleni, »

ﬁ < borovkami vhodnd i na petent. g
Vysoce termostabilni.

& % Slazena Svestkova  Slazena $vestkova povidia v praktickem 4kilovém baleni, ik
povidla Vysoce termostabilni.

»T Schwartau Extra dzem Jahodovy Extra dzem, merunikovy Extra dzem, 100X 258 258

MixKarton

vishovy Extra dzem 100 x 25 g

Dezertni ovoce a topping

Dezertnl visné

&,

Sterilizovany ovocny dezert obsahujici viditelné kousky
visni (60%). Vhodné do studené i teplé kuchyné.

3,2kg




Nazev vyrobku

Topping
s cokoladovou prichuti

Vystacnost @ HoReCa Hmotnost

[T
BEZGIUTENONT

Popis vyrobku Davkovani

Slazena dezertni omacka urcena ke zdobeni pohard, dezertd

amoucniko s cokoladovou prichuti, v Tke

Instantni napoje

126 litr0 napoje/

| Ledovy ¢aj Sypka smés na pfipravu ledového Caje s broskvovou 1 kg smési 63 porci J 1K
s broskvovou pfichuti  pFichuti. na 12,5 | vody 03P g
a 200 ml
: - A . e - 12,6 litrd ndpoje/
Ledovy €aj Sypka smés na pripravu ledového caje s citrénovou 1 kg smési 63 norci J 1K
s citronovou prichuti  pFichuti. na 12,5 vody 03P g
a200ml
== Vitamin.napoj do mléka Vitaminovy napoj do mléka s vanilkovou pfichuti 1 ke smési 17 litr0 napoje/
< svanil. pfichuti a prebiotickou vlakninou. na %7 | mléka 85 porci v 1kg
= aprebio. vlakninou Obohaceno o prebiotickou vlakninu. a200ml
-+ Vitamin.napoj do mléka Vitaminovy napoj do mléka s malinovou prichuti 1 ke smési 17 litr0 napoje/
- smalin. prichuti a prebiotickou vlakninou. na 57 | miéka 85 porci v/ 1kg
= aprebio. viakninou Obohaceno o prebiotickou viakninu. 2200 ml

Ovocny napojovy
koncentrat Pomeran¢

Ovocné napojové koncentraty s minimalnim podilem ovoce 50 %

13 litr0 ndpoje /

Extra husty ovocny napojovy koncentrat 1 1 koncentratu

koncentrat Malina
aostruzina s min. 50 %
podilem ovoce slozky

Vitalis kfupavé musli

smin. 50 % podilem s min. 50 % podilem ovocné slozky. na 12 1 vody 65 porci v 1
ovoceé slozky a200ml
Ovocny napojovy 13 litr0 napoje /

1 | koncentratu
na 12 | vody

Extra husty ovocny napojovy koncentrat

s min. 50 % podilem ovocné slozky. 65 pordl 4 1l

a200ml
MuUsli Vitalis / Corny musli ty€inky

S Cokoladovym Vitalis kiupavym musli je snidané opravdu

PR lahodné ¢okoladova. Specialni proces prazeni zajistuje, 25 porcias0g v 1,25 kg
Cokoladove RAC MB Ze Cokolada zOstane opravdu kfupava.
[ vitaliskrusave misi- Y e ek € Al Mo
%L;ggx Klasik s medem nezaménitelné lahodné a kFupave. Speciaini proces prazeni 30porcias0g 4 15kg
5. arozinkami zajistuje, Ze Cokolada zOstane opravdu kiupava.
s Kombinace chutnych kouskd banand, skvélé miécné
_— Eg&g}’a{jnolfa";‘é‘gg'a‘g okolady a zdravého misli. Polomacend v silné vrstve 100ksa25g J 25k
V' miéené ¢okolady. Prodejni jednotka je uceleny karton.
) Corny ceredlni ty¢inka Lahodny mlé¢ny krém mezi dvéma kfupavymi vrstvami
£ smedema30%mlécné cerealii zajisti nezapomenutelny zazitek. 100ksa30g J 3kg
krémové napiné Prodejni jednotka je uceleny karton.
Corny cerealni kakaova Lahodny mlécny krém uprostied kiupavych vrstev ceredlii
tycinka s 30 % mlécné s tmavou ¢okoladou. 100ksa30g J 3kg

krémové napiné

Prodejni jednotka je uceleny karton.

Specialni vyrobky

y . o o 400 g vystaci
Zahustovadlo pro potraviny a napoje. Vhodné pro Upravu na zahusténi 04k
konzistence tekutin pfi poruchach polykani. 10 | tekutiny ke
(napoje)
_ Glukopur je prirodni monosacharid - dextrza (hroznovy
> cukr), ktery je jednim z nejrychleji vstrebatelnych cukrd fbn
~ NATURA Glukopur s vysokym glykemickym indexem, a je proto idealnim Dle konkrétniho receptu. 1kg
zdrojem rychlé a kratkodobé energie‘
Tato Zelirovaci smés zachovava pfirozenou chut ovoce ¥
25 g pfipravku
Gelfix Extra 2:1 a soucasné odpovida modernim pozadavkum na zdravou Dle konkrétni ovoce na 1 kg ovoce %g

vyZivu. Doporucujeme pouZivat pfi pfipravé dzemd
se stfedné sladkym nebo stfedné zralym ovocem.

Ciré vyvary

a 0,5 kg cukru

g smési na 600 | vody

- e, , o 550 | hotové
Ciry hovézi vyvar s vyraznou chuti hovéziho masa, smési na 1 [ vody \
\E j Ciry hovezi vyvar jemné dochuceny kofenovou zeleninou a bylinkami. g smési na 545 | vody polévky / 2200 12ke
porci a 250 ml
- e , A 550 | hotové
Ciry kureci vyvar s vyraznou chuti kureciho masa, smési na 1 | vody .
\E j Ciry kuteci vyvar jemné dochuceny kofenovou zeleninou a bylinkami. g smési na 545 | vody polévky / 2200 12ke
porci a 250 ml
- ‘o, o . - 605 | hotové
’H Giry zeleninovy vyvar GV zeleninovy vyvar harmonicky ochuceny koFenovou smésina Llvody  Copi a0 12ke

zeleninou a bylinkami.

porci a 250 ml




Nazev vyrobku Popis vyrobku Davkovani Vystacnost @ HoReCa Hmotnost

Fix Produkty

2,75 kg smésia 13,75
|dedlni zaklad na klasickou italskou pikantni omacku. vody na 11 kg mletého 2,75kg
masa

Jisky
y . . Ly , ey, Omacky ccal00g 1 kg smési
ﬁ Tmava jitka K|a5|ck§ tma_va granulovana jiska vhodna na zahusténi 11 vody vystacina 10| 10kg
1,}:3‘ ! zakladu, ale i na pripravu polévek a omacek. Polevkv a70g omacky nebo
- 11vody 14 | polévky
Omacky cca100g 1 kg smési

Klasicka svétla granulovana jiska vhodna na zahusténi 11vody vystacina 10 |

zaklady, ale i na pipravu polévek a omacek. Polevky ca70g omacky nebo
na 1 lvody 14 | polévky

Tekuté koreni

Tekuté ochucovadlo do salatd a omacek. Vhodné pro
pripravu asijskych jidel, ale s Uspéchem ji Ize pouzit v 11
i k dochuceni tradicni ¢eské kuchyne.

Svetla jiska 10 kg

Goldox - Sojova
omacka

ukoncenim tepelné Upravy. Davkujte podle chuti a zvyklosti.

Sterilizované vyrobky

Pikantni smés kouskU ZIuté a ¢ervené papriky. Idealni jako
Peperonata zakladni produkt pro polévky, omacky, pokrmy z ryze, v 26kg
téstovin, masa, dribeze.

E Goldox - Tekuté koren Urcené k ochuceni polévek a omacek. Pouzivejte pred

If&i,?ﬁ;f?;i;?“ Loupand a krajend italskd rajcata ve viastni $tave, kterd maii J ik
rajtata) I mnohostranné vyuziti v kuchyni. '

i :
I E ! o

\

4§
[E——

Hotova omacka z najemno drcenych rajat. Vhodna jako
Tomato Fix zaklad pro r0zné pokrmy (polévky, omacky, lasagne nebo J 41kg
masové pokrmy). Idealni zejména k téstovindm a na pizzu

RajCatovy koncentrat se skvélou a nezaménitelnou
intenzivni chuti cerstvych rajcat. Je idealni pro vsestranné v 0,8 kg
pouziti v kuchyni, dodava pokrm0m jasnou cervenou barvu.

Dvojity rajcatovy
koncentrat

Ajvar je Cisté zeleninova pfiloha z paprik a lilku dochucena

Ajvar jemny smési koreni. 4 07ke
1 Rajcatovy protlak je skvely pro pfipravu tradi¢nich italskych
" Rajcatovy protlak omacek na téstoviny, tomatovych polévek, ¢i jako zaklad ~ pevny podil 3,6 kg v 3,6 kg
na pizzu.
SR e _—
25 e . Dunajska ¢alamada v kofenéném sladkokyselém nalevuy, S
u Dunajska ¢alamada s cukrem a sladiidlem, sterilovan. pevny podil 1,9 kg v/ 3721
s
Vlozky do polévek
——
== Smazeny hrasek Klasicka smaZena zavarka. Idedlni do viech Cirych vyvard  Kratce pred servirovanim 1 kg =200 J 1K
=| do polévky i zaprazenych polévek nasypeme do polévky.  porcia5g 8
——
Ec R o L L, , Kratce pred servirovanim 1 kg =200
2| Fritatové nudle Oblibena vlozka do Cirych nebo krémovych polévek. nasypeme do polévky.  porciase v 1kg
= I . Kratce pred servirovanim 1kg =200
| Krutony cibule-Cesnek  Opecené kostky chleba. nasypeme do polevky. DOrCi a5 g v 1kg
Kratce pred servirovanim 1kg =200
Krutony bylinkové Opecené kostky chleba nasypeme do polévky. DOrCi 35 ¢ v 1kg

Prilohy

| ".1::
{ Ll
<
<
n

‘ . " s 4 kg smési 8 kg / 40 porci

s Bramborové tésto Sypka smés na pfipravu bramborového tésta. na 4 vody porci 3200 g v 4kg
= ex . 3 kg smési 6,6kg/33

ﬁ ' Halusky Sypka smés urcena k rychlé pfiprave halusek. na 36 | vody pOrCi 3200 8 v 3kg

Dr.Oetker s. r. 0., Americka 2335, 272 01 Kladno, divize Professional, www.oetker-professional.cz



