Dr.Oetker
2)

Professional

oduse
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e nasi
znacku
erfettissimal

Novy druh
pizzy.

Objevte kvalitni druhy
nasi pizzy, ktere budou

Vasi hosté milovat!

Perfettissima
znamena uspéch!
Zjistéte, jak muzete diky nasemu

komplexnimu reseni sve podnikani
ucinit jeste uspesnejsim.
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Nejvzacnejsim
umenim je
dokonale
realizovat
jednoduche veci.

Umeni

dokonale

Perfettissima / Filozofie

Pizza je umeéni, které spociva zejména
v jednoduchosti - a v soustfedéni
se na vybrané prisady. Pevné vérime,
ze nejvzacnegjsi umeni spociva
v dokonalé realizaci jednoduchych veéci.
Pizza Perfettissima je vysledkem naseho
dlouholetého vyvoje. Nase filozofie pizzy

Dokonalost je, kdyz spolu vybrané
prisady perfektné ladi. V kamenné peci
pecené tenké tésto s krupavym okrajem
tvori bajecny kontrast k poradné stavnaté
obloze. Stejné jako v umeéni neni u pizzy
Perfettissima zadna pizza stejna - jen chut
Jje vzdy nesrovnatelné vyborna.

je pritom prosta a zaroven narocna:

Reseni (2t

Pizza Perfettissima je vice nez kvalitni pizza: Pizza
Perfettissima se v kazdém detailu prizpusobuje
Vasim potfebam. Nasi pizzu lze velmi rychle
a jednoduse pripravit a Vasim hostum poskytne zazitek
z pizzy jako v Italii.

S pizzou Perfettissima ziskate komplexni balicky bez
starosti: pec vhodnou do Vasi kuchyne, navody pro
pripravu, osvedcene recepty s vyjimecnymi variantami
az po bohaty reklamni material.

Kontaktujte nas!




Perfettissima / Vyhody vyrobku

Dokonalost je, kdyz
spolu vybrane prisady
perfektne ladi.

29cm Predpecena Jako domaci Snadna manipulace
pramér . VvV kamenné peci Nerovnomeérny, rustikalni, kulaty tvar. Bez lepeni a kynuti.
Vyvinuta exkluzivné "' Autenticka chut,

pro profesionalni oblast. jako v Italii.

<7 minut
Bez rozmrazovani!
Hotova za méné nez 7 minut!

Velmi dlouho
fermentovaneé tésto

Jemné porovite tésto
a intenzivni chutovy zazitek.

Krupavy okraj
Tenké, predpecené tésto
s kfupavym okrajem:
Skutecna chut pizzy.

Vybrané prisady

Pro kazdou chut ten spravny druh.

*
VvV prfedehraté peci



otovo!

Prosciutto

S dusenou Sunkou
a aromatickymi bylinkami
Cislo vyrobku: 305 003

Pizza Perfettissima Prosciutto je predpecena

v kamenne peci a bohate oblozena korenenou
rajcatovou omackou, dusenou sunkou, jemnou
mozzarellou a smési bylinek.

9 @ 1x 2,28 kg / karton
6 kusti a cca. 380 g

Vyzivové tdaje na100g
Energeticka hodnota 977 kJ/
232 kea
Tuky 60g
z toho nasycené
mastné kyseliny 2449 47001724 7 045939
Sacharidy 3309
z toho cukry 33g
Bilkoviny 100g
sal 11g

Slozeni: PSENIENA MOUKA, 18 % pasirovana rajéata, 14 % SYR MOZZARELLA, 9.3 % dusena sunka (vepfové maso, voda, jedla sul, dextroza,
stabilizatory (difosforecnany, trifosforecnany, dusitan sodny), antioxidant (askorban sodny), extrakt koreni, kour), voda, 1,7 % rajcatovy
koncentrat, repkovy olej, jedla sul, pekarske drozdi, olivovy olej extra panensky, cukr, oregano, petrzel, cesnek, cibule, pepr cerny, bazalka,
restovana cibule”

Quattro Formaggi

S rafinovanou kombinaci ¢tyr druhti syra
Cislo vyrobku: 305 004

Pizza Perfettissima Quattro Formaggi je predpecena
v kamenne peci a bohate oblozena korenenou
rajcatovou omackou, aromatickym ementalem,
syrem provolone, syrem s modrou plisni, jemnou
mozzarellou a smési bylinek.

0

o o 1x 2,28 kg / karton o
6 kusti a cca. 380 g \
\ . #

Vyzivové udaje na100g
Energeticka hodnota 1063 kJ/

253 keal
Tuky 909
z toho nasycené
e e 44g 47001724"033509
Sacharidy 3109
z toho cukry 349
Bilkoviny 1009
Sal 129

Slozeni: PSENICNA MOUKA, 19 % pasirovana rajcata, voda, 6.4 % SYR MOZZARELLA, 6,4 % SYR PROVOLONE, 6.4 % SYR EMENTAL,
SMETANA ke slehani, repkovy olej, SYR' S MODROU PLISNI, jedla sul, pekarske drozdi, cukr, olivovy olej extra panensky, oregano, petrzel,
modifikovany skrob, cesnek, cibule, pepr cerny, bazalka, restovana cibule.”

" Tento vyrobek muze obsahovat/obsahuje tyto alergeny (podle Narizeni Evropskeho parlamentu a Rady ¢. 1169/2011): pSenicna mouka,
ovesne vlocky, mleko, vejce, lupinova mouka, skorapkove plody.

Konkrétni alergenni slozky jsou zvyrazneny velkymi pismeny.

Perfettissima / Nabidka vyrobku

BBQ Pollo

S marinovanym kufecim masem a BBQ
omackou.
Cislo vyrobku: 305 007

Pizza Perfettissima BBQ Pollo je predpecena

v kamenne peci a bohate oblozena korenenou
rajcatovou omackou, marinovanym kurecim masem,
pikantni BBQ omackou, cervenou cibuli, jemnou
mozzarellou a smeési bylinek.

o o 1x 2,225 kg / karton
5kust acca.445g

Vyzivové tdaje na100g
Energeticka hodnota 886 kJ/
210 keal
Tuky 529
z toho nasycené
mastné kyseliny 20g 470017247033561
Sacharidy 30,09
z toho cukry 459
Bilkoviny 9849
Ssal 11g

Slozeni: PSENIENA MOUKA, 15 % pasirovana rajéata, 12 % SYR MOZZARELLA, 10 % marinovana kufeci prsa (kufeci prsa, glukdzovy sirup,
cukr, bramborovy skrob, sul, koreni, kukuricny skrob, karamelizovany cukr, byliny, aroma, zahustovadlo (xanthan), kour), 7.6 % barbecue
omacka (voda, cukr, rajcatovy protlak, vinny ocet, modifikovany skrob, sul, karamelizovany cukr, koreni, kourove aroma, aroma), voda,
cibule, 1,4 % rajcatovy koncentrat, repkovy olej, sul, pekarske drozdi, extra panensky olivovy olej, cukr, petrzel, oregano, cesnek, bazalka,
pepr, smazena cibule.”

Salame

S chutnym salamem
Cislo vyrobku: 305 002

Pizza Perfettissima Salame je predpecena v kamenné
peci a bohate oblozena korenenou rajcatovou

omackou, chutnym salamem, jemnou mozzarellou  {
a smesi bylinek.

o e e 1x 2,25 kg / karton

6 kustia cca. 375 g

VyZzivové udaje na100g
Energeticka hodnota 1058 kJ /
252 keal
Tuky 869
z toho nasycené
mastné kyseliny 3649 4 "001724"033462
Sacharidy 3209
z toho cukry 349
Bilkoviny 1,049
sl 149

Slozeni: PSENICNA MOUKA, 19 % pasirovana rajcata, 14 % SYR MOZZARELLA, 9 % salam (vepfové maso, slanina, jedla stll, dextroza, extrakt
koreni, kofeni, aroma, stabilizator (dusitan sodny), antioxidant (vytazky z rozmarynu), kour), voda, fepkovy olej, jedla sul, pekarske drozdi,
cukr, olivovy olej extra panensky, oregano, petrzel, cibule, cesnek, pepr cerny, bazalka, restovana cibule.”

" Tento vyrobek muze obsahovat/obsahuje tyto alergeny (podle Narizeni Evropskeho parlamentu a Rady €. 1169/2011): pSenicha mouka,
ovesneé vlocky, mleko, vejce, lupinova mouka, skorapkove plody.

Konkrétni alergenni slozky jsou zvyraznény velkymi pismeny.



Salame Piccante
Calabrese

S pikantnim salamem calabrese
Cislo vyrobku: 305 005

Pizza Perfettissima Salame Piccante Calabrese je
predpecena v kamenne peci a bohaté oblozena
korenenou rajcatovou omackou, pikantnim
salamem calabrese, Cervenymi a zelenymi
paprickami, jemnou mozzarellou a smeési bylinek.

o ° e 1x 2,43 kg / karton
6 kusti a cca. 405 g

Vyzivové tdaje na100g
Energeticka hodnota 1000 kJ /
238 kcal
Tuky 829
z toho nasycené
mastné kyseliny 349 4"001724"033585
Sacharidy 3009
z toho cukry 3449
Bilkoviny 10049
Sal 149

Slozeni: PSENICNA MOUKA, 18 % pasirovana rajéata, 13 % SYR MOZZARELLA, 8 4 % salam Calabrese (vepfové maso, slanina, jedla suil,
dextroza, koreni, aroma, glukozovy sirup, antioxidant (vytazky z rozmarynu), stabilizator (dusitan sodny), kour), voda, 7.2 % nakladane
kousky feferonek (feferonky, voda, vinny ocet, jedla sul, regulator kyselosti (kyselina citronova), antioxidant (kyselina askorbova)), repkovy
olej, jedla sul, pekarske drozdi, cukr, olivovy olej extra panensky, oregano, petrzel, cibule, cesnek, pepr cerny, bazalka, koreni, restovana
cibule, chilli extrakt.”

Speciale

Se salamem, dusenou Sunkou
a grilovanymi Zampiony
Cislo vyrobku: 305 012

Pizza Perfettissima Speciale je predpecena

v kamenne peci a bohate oblozena korenenou
rajcatovou omackou, salamem, dusenou sunkou,
grilovanymi zampiony, jemnou mozzarellou

a smesi bylinek.

o o 1x 2,67 kg / karton
6 kustia cca. 445 g

Vyzivové daje na100g
Energeticka hodnota 966 kJ/
231 keal
Tuky 80g
z toho nasycené
mastné kyseliny 31g 47001724 7 045410
Sacharidy 2809
z toho cukry 299
Bilkoviny 1009
Sl 129

Slozeni: PSENIENA MOUKA, 15 % pasirovana rajéata, 12 % SYR MOZZARELLA, 7,6 % salam (vepfové maso, slanina, sul, dextroza, kofeni,
extrakty koreni, antioxidant (extrakt z rozmarynu), stabilizator (dusitan sodny), kour), 7,6 % varena Sunka (veprove maso, voda, sul, dextroza,
stabilizatory (difosfore¢nany, trifosforeCnany, dusitan sodny), antioxidant (askorban sodny), extrakt koreni, kourové aroma), 7.3 % grilované
houby, voda, repkovy olej, 1,4 % rajcatovy koncentrat, sul, pekarstvi drozdi, extra panensky olivovy olej, cukr, oregano, petrzel, cesnek, pepr,
bazalka, cibule, smazena cibule.”

" Tento vyrobek muze obsahovat/obsahuje tyto alergeny (podle Narizeni Evropskeho parlamentu a Rady ¢. 1169/2011): pSenicha mouka,
ovesne vlocky, mleko, vejce, lupinova mouka, skorapkove plody.

Konkrétni alergenni slozky jsou zvyraznény velkymi pismeny.

Perfettissima / Nabidka vyrobku

Spinaci e zucca

S grilovanou maslovou dyni
a Spenatem
Cislo vyrobku: 305 011

Pizza Perfettissima Spinaci e zucca je predpecena
v kamenne peci a bohate oblozena korenenou
rajcatovou omackou, grilovanou maslovou dyni,
Spenatem, oblohou na bazi kokosoveho olegje

a smeési bylinek. Vhodna i pro vegany.

0

o 1 x 2,225 kg / karton
5 kust a cca. 445 g
Vyzivové tdaje na100g
Energeticka hodnota 819kJ/
195 keal
Tuky 539
z toho nasycené
mastné kyseliny 229 45001724 7045434
Sacharidy 3109
z toho cukry 349
Bilkoviny 459
Sal 109

Slozeni: PSENIENA MOUKA, 15 % pasirovana rajéata, 9,0 % $penat, 8,7 % obloha na pizzu na bazi kokosového oleje (voda, modifikovany
Skrob, kokosovy olej, morska sul, barvivo (karoten), antioxidant (kyselina askorbova)), 7.7 % grilovana dyne, voda, 5,1 % susene, marinovane
kousky rajcat (susena rajcata, slunecnicovy olej, sul, cesnek, byliny, regulator kyselosti (kyselina citronova)), 3,5 % fermentovany pripravek
na bazi fepkového oleje a ovsa (voda, fepkovy olej, OVESNE VLOCKY, modifikovany $krob, dextréza, hrachova bilkovina, inulin, stl,
zahustovadlo (karubin, pektin), regulator kyselosti (kyselina citronova), 1,4% rajcatovy koncentrat, repkovy olej, sul, pekarske drozdi, extra
panensky olivovy olej, cukr, Cesnek, pepf, oregano, bazalka, cibule, chilli prasek, smazena cibule.

Margherita

S kofenénou rajéatovou omackou
Cislo vyrobku: 305 001

Pizza Perfettissima Margherita je predpecena
v kamenne peci a bohate oblozena korenenou
rajcatovou omackou, jemnou mozzarellou

a smesi bylinek.

oe 1x2,19 kg / karton
6 kusti a cca. 365¢g

Vyzivové udaje na100g
Energeticka hodnota 1013 kJ/
241 keal
Tuky 709
z toho nasycené
e 33g 4 0017247033448
Sacharidy 3309
z toho cukry 359
Bilkoviny 1109
Sal 119

Slozeni: PSENIENA MOUKA, 21 % SYR MOZZARELLA, 20 % pasirovana rajéata, voda, repkovy olej, jedla sul, pekarske drozdi, cukr, olivovy
olej extra panensky, oregano, cibule, cesnek, pepr cerny, bazalka, restovana cibule.”

" Tento vyrobek muze obsahovat/obsahuje tyto alergeny (podle Narizeni Evropskeho parlamentu a Rady ¢. 1169/2011): pSenicha mouka,
ovesné vlocky, mleko, vejce, lupinova mouka, skorapkove plody.

Konkretni alergenni slozky jsou zvyrazneny velkymi pismeny.



Base Pomodoro

00

S korenénou rajéatovou omackou
Cislo vyrobku: 301 601

Pizza Perfettissima Base Pomodoro je predpecena
v kamenne peci a bohate oblozena korenenou
rajcatovou omackou.

1x 2,85 kg / karton
10 kust a cca. 285 g

Perfettissima / Nabidka vyrobku

Perfettissima
- vzdy dokonala!

Vyzivové tdaje
Energeticka hodnota

Tuky

ztoho nasycené
mastné kyseliny
Sacharidy

z toho cukry
Bilkoviny

Sal

na100g
982kJ/
232 keal
369

049 4 001724 033424
4309
4349
60g
109

Slozeni: PSENICNA MOUKA, 26 % pasirovana rajcata, voda, 1.4 % rajcatovy koncentrat, repkovy olej, sul, pekarske drozdi, extra panensky

olivovy olej, cukr, oregano, cibule, cesnek, pepr, bazalka, smazena cibule.

* Tento vyrobek muze obsahovat/obsahuje tyto alergeny (podle Narizeni Evropskeho parlamentu a Rady ¢.1169/2011): pSenicna mouka, ovesne

vlocky, mleko, vejce, lupinova mouka, skorapkove plody.

Konkretni alergenni slozky jsou zvyrazneny velkymi pismeny.

Dokonaly zazitek z pizzy zacina uz u dukladne promysleného obaloveho
Ronceptu, Rtery byl vyvinuty specialné pro potreby nasich zakazniku.

IZZA

“P«(ahiﬁww na prvni pohled zapamatovatelna!

Kvalitni baleni Karton s perforaci Optimalni Etikety s barevnym
S vyraznym pro snadnéjsi skladovani rozliSenim kazdého
produktovym otvirani v mrazicich druhu pro snadné
obrazkem. a zavirani. boxech. rozpoznani.
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Bistro Baguette Cheese & Tomato 125 g

Krupava bageta s francouzskym Sarmem
Cislo vyrobku: 301 462

Krupava bageta se tremi druhy syru, bohate oblozena
kousky rajcat a pasirovanymi rajCaty. To vSe na rajcatove
omacce s bazalkou a oreganem.

o 0 1x2,5kg/ karton
20 kusti a cca. 125 g

Vyzivové tdaje na100g
Energeticka hodnota 915kJ /
218 keal
Tuky UL ghG]
z toho nasycené
mastné kyseliny 259 47001724 7 048299
Sacharidy 2809
z toho cukry 3449
Vlaknina 239
Bilkoviny 83g
Sal 119

SloZeni: PSENICNA MOUKA, voda, 11 % rajcatovy koncentrat, 11 % rajcatové kousky, 6,5 % pasirovana rajcata, 4.4 % SYR EIDAM, 4,0 % SYR
CEDAR (MLEK®O, sul, barvivo (karoteny)), repkovy olej, 3.7 % SYR MOZZARELLA, sul, petrzel, pekarske drozdi, modifikovany skrob, cukr,
emulgator (mono-a diglyceridy mastnych kyselin), Cesnek, oregano, bazalka, pepr, dextroza.”

Bistro Baguette Pepperoni 125 g

Krupava bageta s francouzskym sarmem
Cislo vyrobku: 301 461

Krupava bageta s jemnée pikantnim salamem, s rajcaty;,
kousky papriky a brokolici na rajcatove omacce.
Zapecene se syrem eidam.

o o 1x2,5kg/ karton
20 kustia cca. 125 g

VyZivové daje na100g

Energeticka hodnota 972kJ/ {
232 keal 2

Tuky 90g

z toho nasycené

s Ky 309 47001724 " 048268

Sacharidy 2809

z toho cukry 33g

Vlaknina 249

Bilkoviny 899

sl 129

Slozeni: PSENIENA MOUKA, voda, 10 % rajéatovy koncentrat, 9.7 % SYR EIDAM, 6,9 % salam (vepfové maso, slanina, stl, dextréza, kofeni,
cesnekovy prasek, extrakty koreni, stabilizator (dusitan sodny), antioxidant (vytazky z rozmarynu), kouf, 5.2 % pasirovana rajcata, 4.8 %
paprika, 4,0 % rajcatove kousky, repkovy olej, 1,6 % brokolice, sul, pekarske drozdi, modifikovany skrob, cukr, emulgator (mono-a diglyceridy
mastnych kyselin), cesnek, oregano, pepr, dextroza, bazalka.”

* Tento vyrobek muze obsahovat/obsahuje tyto alergeny (podle Narizeni Evropskeho parlamentu a Rady ¢. 1169/2011): psenicna mouka,
ovesneé vlocky, mleko, vejce, lupinova mouka, skorapkove plody.

Konkrétni alergenni slozky jsou zvyraznény velkymi pismeny.

Priprava
Trouba Horkovzdusna friteza Pec s kamennym dnem Konvektomat

1. Horkovzdusnou fritézu
dukladné predehrejte na 160 °C.

1. Troubu dukladné predehrejte
na 220-220 ‘C.

1. Pec s kamennym dnem 1. Konvektomat predehrejte
predehrejte na 220 °C - horni na 180 °C.
ohrev a 190 °C - dolni ohrev.
2. Vyjméte bagety z obalu a dejte 2. Vyjmete bagety z oball a dejte 2. Vyjméte bagety z obalti a dejte 2. Vyjméte bagety z oball a dejte
péct na mrizku (nejlépe na pecici je péct. je péct. je na vhodny plech.
papir) do stredni casti trouby.
3. Bagety v predehrate troubé
peceme po dobu 13 - 15 minut.

3. Bagety v predehrate
horkovzdusné fritéze pec¢eme
po dobu 9 - 12 minut.

3. Bagety v predehrate peci
s kamennym dnem peceme po
dobu 12 - 14 minut.

3. Bagety v konvektomatu
peceme po dobu 13 - 15 minut.

Podle typu pristroje a mnozstvi
oblohy se miuze uvedena doba
pripravy lisit.

Pred konzumaci se ujistéte, ze je
vyrobek dukladné propeceny.

Podle typu pristroje a mnozstvi
oblohy se muze uvedena doba oblohy se muze uvedena doba
pripravy Llisit. pripravy lisit.

Pred konzumaci se ujistéte, ze je Pred konzumaci se ujistéte, ze je
vyrobek dukladné propeceny. vyrobek dukladné propeceny.

Podle typu pristroje a mnozstvi Podle typu pristroje a mnozstvi
oblohy se muze uvedena doba
pripravy lisit.

Pred konzumaci se ujistéte, ze je
vyrobek dukladné propeceny.

Nabidka vyrobku

Zeleninove hranolRy

Nova alternativa tradi¢nich bramborovych
hranolek
Cislo vyrobku: 333 239

Zeleninove hranolky predstavuji novou, zajimavou
alternativu tradicnich bramborovych hranolek. Jsou
zdrave a prekvapi Vas, jak Vam zachutnaji. Zeleninove
hranolky muzete podavat samotné nebo jako prilohu
k peceni nebo rybam. Jsou urceny pro kazdého,

kdo ma rad lehce nasladlou chut mrkve a jemnost
pastinaku. 52 % mrkev, 34 % pastinak.

0 1 x 8 kg / karton
4x2kg
VyZzivové udaje na100g
Energeticka hodnota 506 kJ /
121 keal
Tuky 5474
z toho nasycené
mastné kyseliny 069 87595072 7 624183
Sacharidy 1309
z toho cukry 729
Vlaknina 48g
Bilkoviny 189
Sal 03g

Slozeni: 52 % mrkev, 34 % pastinak, slunecnicovy olej, ryzova a kukuricna mouka, modifikovany bramborovy skrob, dextrin, jedla sl kyprici
latky (difosforecnany, uhlic¢itany sodneé), stabilizator (xanthan), extrakty kofeni (paprika, kurkuma).

Priprava:

1.V troube - troubu predehrejte na 200 ‘C, hluboce mrazené zeleninove hranolky vlozte na plech a nechte péct 20 - 25 minut, dokud
nezezlatnou a nebudou krupave.

2.V polovine peceni lehce promichejte. Ve friteze - hluboce mrazené zeleninove hranolky vlozte do oleje rozpaleneho na 180 'C a smazte
3 - 4 minuty.

Mini vetrnicRy smetanove 2 Rg

Krupavé mini vétrnicky z odpalovaného
tésta plnéné smetanovou naplni
Cislo vyrobku: 336 136

Lahodné mini vétrnicky z odpalovaneho testa se
smetanovou naplni. Vyborné se hodi jako maly dezert
ke kave, na rauty, oslavy nebo pro prodej v cukrarne.

oo 1x2kg (2x1kg)/ karton
135 kusti a cca. 14,5 g

VyZzivové udaje na100g
Energeticka hodnota 1344 kJ/
324 keal
Tuky 2609
z toho nasycené
mastné kyseliny 170g 47008241 " 614525
Sacharidy 17,09 ’
z toho cukry 1,09
Bilkoviny 4449 ’I
sl 0069

Slozeni: 60 % SMETANA, VEJCE, cukr, PSENICNA MOUKA, palmovy olej, stabilizator (karagenan), kukuficny skrob, emulgator (mono- a
diglyceridy mastnych kyselin)’, vanilkove aroma.*

Priprava:
1. Vyjmeme z obalu a nechame pri pokojove teploté rozmrazit cca 1,5 hodiny.
2. Pocukrujeme mouckovym cukrem a servirujeme.

" Tento vyrobek muze obsahovat/obsahuje tyto alergeny (podle Nafizeni Evropského parlamentu a Rady €. 1169/2011): pSenicnha mouka,
ovesneé vlocky, mléko, vejce, lupinova mouka, skorapkove plody.

Konkreétni alergenni slozky jsou zvyraznény velkymi pismeny.
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Perfettissima / Pizza resSeni

Nas uceleny

koncept pizzy

Pizza Perfettissima

Vyvinuto s vysokou peclivosti a exkluzivne

S pizzou Perfettissima VVam nabizime moderni

pro profesionalni oblast.

roncepcijidla, ktera Vam usnadni pripravu S.3-11
a Vasim hostum nabizi dokonaly, autenticky
chutovy zazitek z pizzy - jako v ltalii.

14

Optimalni priprava
Poradenstvi ve Vasi peci

Nezavisle na tom, zda pouzivate kamennou
pec nebo konvektomat, Vam ukazeme, jak
obratem ruky upecete skvélou pizzu.

Nase ucelena koncepce
se dusledne
zaméruje na Vas uspéch.

Kontaktujte nas! S. 22

S. 24
Nase doporuceni Pizza Perfettissima -
ohledné peci na pizzu podpora prodeje
Maximalni kvalita a snadna manipulace: S témito Rozmanité materialy pro podporu
pecemi se Vase pizza Perfettissima podari! prodeje

S.18-19

S.20-21

15



Perfettissima / Komplexni balicky bez starosti

Nase komplexni
ba ll'é ky p > plZ‘Z ) Nas cil: Abyste Vy a Vasi hoste byli spokojeni!

S pizzou Perfettissima Vas podporujeme
vV Razdem detailu - pri priprave v Ruchyni
a pri RomuniRaci s Vasimi hosty.




Perfettissima / Komplexni balicky bez starosti

Dokonale vybaveni!

Svét «Ww pro Vasi kuchyni. Svét M,gédzy;wvw pro exteriéry a interiéry.
S originalnim vybavenim pro pizzu Perfettissima se do toho muzete rovnou pustit.

Upozornéte na svoji novou nabidku pizzy! Podporime Vas pritom pritom Sirokym mnozstvim
viditelnych propagacnich materialu.

~
Cpttcn

Menu board A2 a A3 Menu board A4 Menu karta

Designovy Menu Board Designovy Menu Board Designova menu karta
Krajeé na pizzu Lopatka na pizzu Digitalni kuchyriské  Objednavkovy  Propisovaci 20 IS, PO IS i) Sieelty
Profesionalni krajec Kompaktni lopatka minutka blok tuzka Rozmér: 42 x 59,4 cm Rozmér: 21 x 29,7 cm Rozmér: 10,5 x 25 cm
na pizzu s extra velkym  na pizzu pro snadnou Digitalni kuchynska Trhaci Propisovaci 29,7 X 42cm
ko’l'ecklem pro snadpg mampulgm - dokE)naLa minutka - velké Cislice, objednavkovy tuzka
krajeni bez posouvani pro male kuchyne. slim design. blok pro véechny je nezbytnou
oblohy. druhy provozoven. pomuckou kazdé

provozovny.

Svét q,(&t{lyywvw pro Vasi obsluhu.

Stojanek na stul Stojan s vlajkou Drevény venkovni stojan
e Kvalitni papirovy stojanek Na Vasi nabidku pizzy Perfettissima Prakticky dreveny A-stojan pro
na stul. upozorni stabilni stojan s vlajkou popis kridou nebo kridovymi
pro exteriery i interiery. popisovaci.

Rozmeér: 9,8 x 16,2 cm . .
Rozmeér: 60 x 240 cm Rozmer: 85 x 55 cm
Podlozka pro zajisteni stability.

Banner pro exteriéry
Zastéra Bavlnéné tricko Polo tricko Fleesova vesta Univerzalni reklamnibanner pro exteriéry s velkymi oky
AP e o e . ] . na uchyceni.
Lezérni zastera Bavlnéne tricko s kratkym Premiove Polo tricko Jemna fleesova vesta
s individualné rukavem v unisex strihu s kratkym rukavem v unisex s kapsami v unisex strihu Rozmér: 140 X 70 cm
nastavitelnym paskem ve velikostech S - XXL. strihu ve velikostech ve velikostech S - XXL.
u krku. S - XXL.
Reklamni predmety nabizené na teto strance jsou urceny vylucné pro pouziti ve Vasem podniku. ObrazRy podobne.
18
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Perfettissima / Komplexni balicky bez starosti

Dokonala pec pro

dokonalou pizzu

sp e + model Optima - kompaktni verze
%WW profesionalni pece na pizzu

Model: Optima

Pracovni teplota: 300 °C

Elektrické pripojeni: 220-240 V

Pripojnd hodnota: 1200 W

Vnéjsi rozmery (SxHxV): 400 X 340 X 230 mm
Vnitrni rozmeéry Igaédé @31cm

pecici Romory (SxHxV):

Cistd hmotnost: 59kg

Doba peceni: 6 - 8 minut

Obsluha: Obsluha je velmi nendrocna a zvladne
Jiopravdu kazdy uzivatel.

Vyrobene v ltalii.

model Professionale UNO -

PlIZZA
(“WW T jednopatrova pec na pizzu

Model: Professionale uno
Pracovni teplota: 50-320 °C
Elektrické pfFipojeni: 230V /1N /50 Hz
PFipojna hodnota: 1,6 RW

Vnéjsi rozmeéry (SxHxV): 615 X 500 X 280 mm
Vnitrni rozmeéry Igaz“dé 410 x 360 X 90 mm
pecici komory (SxHxV):

Cistd hmotnost: 21kg

Doba peceni: 4 - 5 minut

Model: Professionale uno
Pracovni teplota: 0-350 °C
Elektrické pfipojeni: 230V /1N /50Hz
Pripojna hodnota: 2,0 RW

Vnéjsi rozmeéry (SxHxV): 580 X 580 X 270 mm
Vnitrni rozméry Igaz“dé 410 X 410 X 110 mm
pecici komory (SxHx=V):

Cistéd hmotnost: 17 kg

Doba peceni: 4 - 5 minut

Obsluha: Obsluha je velminenarocna a zvladne ji opravdu kRazdy uzivatel.

20

Dvifka s velkym Osvétlend pecici Samostatna Korpus z lakovaného
okénkem R vizudlni komora pro lepsi regulace horniho ocelového plechu
kontrole bez ztraty pohled do pece. a dolniho ohrevu a kvalitni celo

tepla. pro optimalni Z uslechtilé oceli.

vysledek peceni.

\PZ ‘f PIZZA model Professionale DUE -

+ dvoupatrova pec na pizzu

Model: Professionale due
Pracovni teplota: 50-320 'C
Elektrické pripojeni: 230V /1N /50 Hz
Pripojnd hodnota: 3.2 RW

Vnéjsi rozmeéry (SxHxV): 615 X 500 X 430 mm
Vnitrni rozmeéry IgaZdé 410 X 360 X 90 mm
pecici komory (SxHx=V):

Cista hmotnost: 32 kg

Doba peceni: 4 - 5 minut

Model: Professionale due
Pracovni teplota: 0-350 C

Elektrické pripojeni: 230V /1N /50 Hz
Pripojna hodnota: 3,0 RW

Vnéjsi rozméry (SxHxV): 580 X 580 X 450 mm
Vnitrni rozmeéry @aédé 410 X 410 X 110 mm
pecici komory (SxHxV):

Cistd hmotnost: 25,5 kg

Doba peceni: 4 - 5 minut

Obsluha: Obsluha je velmi nendarocna a zvladne ji opravdu kazdy uzivatel.

Priprava a udrzba:

Model Optima

Zapnéte pec pootoc¢enim na teplotni stupen 2
a nechte uzavrenu pec predehrat do doby nez
zhasne kontrolka termostatu, cca 7 minut.

Vyjmeéte pizzy z obalu, odstrante folii, vlozte do pece,
zavrete viko a nastavte termostat na stupen 3.

Pizzu pecte 6 - 8 minut. Doba pripravy zavisi
na mnozstvi oblohy. Po vyjmuti upecené pizzy
nastavte termostat na stupen 2 a nechte pec
otevienou pro caste¢né vychladnuti. Navody
pro pripravu jednotlivych druht naleznete na:
www.pizza-perfettissima.cz

Zarizeni kazdy den vycistéte. Pri Cisténi rozpalte
zarizeninanejvyssiteplotu. Spodni kamen vycistéte
draténym kartacem. Zbytky prachu na kameni
a viku s topnou spiralou otrete suchym hadrem.
Vnitfni ¢ast zarizeni nikdy necistéte vodou
nebo chemickym pfipravkem na cisténi!

Model Professionale UNO a DUE

Pec s kamennym dnem predehrejte na 320 'C -
horni ohrev a 270 °C - dolni ohrev.

Vyjméte pizzy z oball a odstrante folii.

Pizzy v predehraté peci s kamennym dnem
dopékejte po dobu 4 - 5 minut. Doba pfipravy
zavisi na mnozstvi oblohy. Navody pro pripravu
jednotlivych druht naleznete na:
www.pizza-perfettissima.cz

Zarizeni kazdy den vycistéte. Pri cisténi
rozpalte zarizeni na nejvyssi teplotu. Spodni
kamen vycistéte draténym kartacem nebo
Skrabkou odstrante prichycené zbytky.
Vnitrni ¢ast zarizeni nikdy necistéte vodou
nebo chemickym pfipravkem na ¢isténi!

Tip: Prilezitostnym pootocenim pizzy pfi peceni ziskate jesté rovnomérnégjsi vysledek peceni.



Priprava podle P i

Pizza Perfettissima

Znamena snadnou pripravu
y p u pece a autenticky chutovy zazitek

v jednom!

Pec s kRamennym dnem |gx=7s Konvektomat

Pec s kamennym dnem predehrejte Konvektomat predehrejte na 250 °C.

na 320 ‘C - horni ohrev a 270 °C -

dolni ohrev.

Vyjméte pizzy z obalu a odstrante Vyjméte pizzy z obalu a dejte je na

folii. vhodny plech.

Pizzy v predehraté peci s kamennym Pizzy v predehratém konvektomatu

dnem dopékejte po dobu 4-5 minut. dopékejte po dobu 5 - 6 minut.

Doba pripravy zavisi na mnozstvi el / Legends

oblohy. Navody pro pfipravu Podle typu pfistroje a mnozstvi oblohy 5 . .

jednotlivych druhti naleznete na: se mize uvedena doba pfipravy Liéit. Prehled p//?togramu

wWww.pizza-perfettissima.cz
Vlastnosti vyrobki/ Prisady podléhajici povinnosti
nutriéni hodnoty ozna(:e.ni’ Sile"é 9 nfa'ﬁ'zen! o sc'hvalovéni

potravinarskych pridatnych latek:

Tip: Prilezitostnym pooto¢enim pizzy @ bez prisad, které podlehaji e < antioxidacnimi orostrdk

pfi peceni ziskate jesté rovnomérnéjsi povinnosti oznaceni™ P Y

vysledek peceni. 0 vhodné pro vegetariany @ stabilizatory

(ovo-lacto-vegetabil)
vhodné pro vegany

“dle § 9 narizeni o schvalovani potravinarskych

Alergeny podléhajici povinnosti oznaceni ofidatnych latek

dle nafizeni EU ¢. 1169/2011 (nafizeni
o povinnosti poskytovani informaci “dle nafizeni EU ¢. 1169/2011 (nafizeni o povinnosti

o potravinach spotFebiteIClm): poskytovani informaci o potravinach spotrebiteldm).
Technologicky nezbytné stopy nelze vyloucit.

o OBILOVINY OBSAHULJICI LEPEK psenice, Zito, Upozornéni: Zde zobrazené carové kody slouzi

jeémen, oves, $palda, kamut nebo jejich hybridni interni evidenci spolecnosti Dr. Oetker s.r.0., divize
Professional.

Dalsi navody pro pripravu v rychloohrivacich

systemech a dalsich zarizenich naleznete na:
odrudy a vyrobky z nich™*

www.pizza-perfettissima.cz

o MLEKO (véetné laktozy) a vyrobky z néj = X;fvlﬁreenlir:f(;rér;e;%ezz této slozce se vztahuji na dobu

© VEJCE a vyrobky z nich Zmeny jsou mozne.
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E E PlZ/A
[ [ ]
Kontakt

Jsme tu neustale pro Vas a délame vse proto, abychom zabezpecili nase sluzby v nejvyssi
mozné kvalité. Potrebujete nas kontaktovat? Mate chut nam sdélit svuj nazor, nebo zjistit co je
u nas noveho?

Vyuzit muzete telefonickych kontaktu na nas specializovany tym pizzy Perfettissima:

Oblast Cechy Vychod
Mobil; +420 724 060 535

Oblast Cechy Zapad
Mobil: +420 724 060 510

Oblast Cechy Jih
Mobil: +420 724 060 529

Oblast Morava
Mobil; +420 724 060 504

Kontaktovat nas muzete také prostrednictvim E-mailu: pizza-perfettissima@oetker.com

WWWw.pizza-perfettissima.cz

Pizzu Perfettissima Vam vzdy exkluzivné priveze nas obchodni partner spolecnost Bidfood
Ceska republika.

Kontaktovat muzete také i svého obchodniho zastupce spoleénosti Bidfood Ceska republika.

Vyberte si tedy zpusob objednani pizzy Perfettissima, ktery Vam v danou chvili vyhovuje nejvice.

R GBid' -

... prvni volba pro gastronomii

Professional

Dr.Oetker s. 1. 0.
divize Professional
Americka 2335
272 01 Kladno
Ceska republika




