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PFisady na peéeni a vareni

—
IE-I Davkovani podle
an 1 Vanilinovy cukr Vlyborny na posypani kolacu a jemného peciva apod. konkrétniho receptu. v 1kg
—
=]
= Jedinecna kombinace jemné mletého cukru a prvotfidniho  Davkovani podle
ﬁ_ - Vanilkovy cukr extraktu z vanilky Bourbon. Krasnd vanilkova chut. konkrétniho receptu. v 5008
e :. Kypfici prasek Original je jen jeden. PouZivame pfi pfipravé tfeného, Davkovani podle J 750 g
4, dopeciva kiehkeého, piskotového tésta, pernikl apod. konkrétniho receptu.
B —
Lo Prvotfidni jemny bramborovy Skrob
_ rvotfidni jemny bramborovy skrob. . -
* | Solamyl bezlepkovy  Vhodny na zjemnéni tést, zahusténi omacek, pfipravu Egr\::((?evtim g?gli tu v v 1kg
= napini a dezert0 ale i pro asijskou kuchyni. ptu.
Tradicni znacka Solamyl je zarukou vysoké kvality . -
Natura Solamyl jemného bramborového Skrobu pro poctivou domaci E av||(<o,vtar’1r|] podie t v 1kg
) kuchyni. onkrétniho receptu.
Tradicni znacka Solamyl je zarukou vysoké kvality . -
ST I A . Davkovani podle
a Natura Solamyl qungrr:sglo bramborového Skrobu pro poctivou domaci konkrétnino receptu. v 500 g
—
Py Prvotfidni jemny kukuri¢ny Skrob. Na zjemnéni tést Davkovani podle
g Gustin bezlepkovy zahusténi omacky, pfipravu napini a dezert. konkrétniho receptu. 4 4 Lke
(=] Ztuzovat Slehacky zajistuje krasny vzhled a spravné 1 ke smési na 30|
T Smeta-fix pevnou konzistenci. Smeta-fix doda Slehacce ten spravny gt ke &lehani J 1kg
) tvar, smetany ke Slehani
s Slehacka je ¢isté bila, ma jemnou chut a spolehlivé drZi tvar. L. ) 260 porci
oy # Smés na Slehani Bez palmového tuku, na rostlinné bazi. 1kg smesi na 4,2 | micka a20g 4 Lke
—
E Cira, jemné mleta zelatina na ztuzeni krém0. Je vyrobena 1 kg smési na 25 | studené
ﬁ Zelatina tird z prirodni veprové Zelatiny. 220 Bloom. vody v Lke
.
[~ s Zelatina v platcich Obsahuje cca 150 platku (celkem 500 g). 150 Bloom 1 platek na 80 ml tekutiny J 500 ¢
-
»32- 1 kg smési na 18 | vod
=" 7 Dortoveé Zelé ¢iré Nepostradatelny pomocnik pro svézi ovocné dorty! 232 K v J 1kg
5OV 2,25 kg cukru
Tt § , - , 1 kg smési na 18 | vody
z |
. $ Dortove Zelé cervené  Nepostradatelny pomocnik pro svézi ovocné dorty! 22,25 kg cukru v 1kg
Idealni smés pro pfipravu krému za studena.
Uni krém Pouzivame jako napln do koblih, Zloutkovych fezl, 1 kg smésina 2,25 | vody 15 kg
zakuskU, piskotovych tést .
. 1 kg smési na 800 g
; i ;(:/Zr:ﬁl\gvgzasﬂ(chuti Smés na pripravu krému s vanilkovou prichuti. cukru, 10 I mléka a 3 kg 25 kg
o p masla
——
== | Krémnadukatove ~ DOKONaly pozitek z harmonické chut duktovich 1 kg smési na 16 | miéka, 16 litrd /160
7 _-; buchticky buchticek a tradicniho krému s plnou mlé¢nou chuti 1.2 ke cukru ' porci 3 100 mi v 1kg
e a jemnou konzistenci. '
_
—
i=_]
! Kakao Prvotfidni kakao zpracované tradi¢nim zpUsobem. v 500 g
¢ Superbe Olej
5% smésiovou piichuti  RepKoVY olej s méslovou prichut Y, 101
avE
Backspray - odluCovaci Repkovy olej ve spreji urceny k vymazavani plechd a forem. v 600 ml

olej ve spreji
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|

Smési na peceni

_
] . » . . 3 kg smésina 1,2 I mléka, 100 porci
5___. Pernik Smés na pfipravu tradicniho moucniku. 280 ml oleje a 12 ks vajec 350 v 3kg
Smés na pfipravu moucniku. L. ,
gﬂclg&}g dovymi kousk Cokoladove kousky a kogitky jsou soucasti baleni. §6k0g ;Tgféjgaaléoki lv\;?edcy’ ; 24%pgorc| J 35kg
v v Prodejni jednotka je uceleny karton.
Smés na pripravu moucniku. . ,
Eggﬁggggﬁ;ﬂnﬂm}’sky Cokoladové kousky a kogicky jsou soucsti balen. 2 e L 'V‘;?edcy' ala%pg"“' J o 3k
Prodejni jednotka je uceleny karton.
. . o - 3 kgsmésina0,61vody, 100 porci
Brownles Smés na pripravu ¢okoladového moucniku. 540 ml oleje a 12 ks vajec 345g v 3kg
Citronovnik Smés na pripravu mou¢niku. 3 kg smésina 1,05 | vody, 100 porci J 3k
s jahodovymi kousky  Jahodové kousky jsou soucasti baleni. 900 ml oleje a 12 ks vajec a50g g
Jogur_tové_fezy Smés na pFipravu'mouéniku. 25k§;T§féjgal%3kls\\’/g?gc' 100 porci J Ike
| s malinami Malinové kousky jsou soucasti baleni. a 1,05 ke bilého jogurtu ad5g
Karamelové fezy Smés na pripravu karamelového moucniku. 3 kg smésina 1,2 I mléka, 100 porci J 3k
s bananovymi kousky  Bananové kousky jsou soucasti baleni. 900 ml oleje a 12 ks vajec a50¢g g
Malinové fezy Smés na pfipravu ovocného moucniku. %llégkgmgeosgr:glloﬂs_el a1l 100 porci v 3K
.@ .| s Cokoladovymi kousky Malinové a cokoladové kousky jsou soucasti baleni. ks vajé ¢ ! a50g 8
— . » , . 3,33 kg smésina 1,051 ,
- - Smés na pripravu kokosového moucniku. ! - 100 porci
) Malibu fezy Mlety kokos je soucasti baleni. vody, 900 ml oleje a 12 as0g 4 333ks

ks vajec

Pudingy a dezerty
—— .
= Puding . . 1 kg smésina 1 kgcukru 12 kg / 80 porci
* kakaovy Original puding kakaovy. 310 | midka 3150 v v 1kg
.ﬂ bezlepkovy g
—
&= Puding . o 1 kg smésina 1 kg cukru  14,5kg/ 100
=_; jahodova prichut Original puding jahodova pfichut. | mlék = J v/ 1kg
I beziepkovy a 12,51 mléka porcia 145 g
—
——— .
e Pud_mg e _ ) I 1 kg smésina 1 kgcukru 145kg/ 100
= | vanilkova pfichut Original puding vanilkova pfichut. 2125 | miéka o}cia 145 v v/ 1kg
« o bezlepkovy ' p g
—
O | niumpuging  POCtivY krémovy puding s lemnou chuti 2 voni prave 1 kg smési na 12,5 | miéka 145 ke/ 145
.~ Bourbon Vanilka vanilky aj<ousky vanilkového lusku nejvyssi kvality a1 ke cukru porci 3100 g v 1kg
% ,Bourbon”.
&~ Premium Puding Poctivy krémovy puding s jemné nahorklou chuti 900 g smeésina 6,4 | mléka 84 kg /84 porci J 900
& . Horka cokolada kvalitniho kakaa. Podil kakaa az 51 %. a 1,157 kg cukru a100g g
=== Premium Puding Poctivy krémovy puding s jemnou chuti karamelu 1kgsmésina 12,51 mléka 14,7kg/ 147 v 1k
/) Karamel a prijemné nahorklym kavovym tonem. a 1,250 kg cukru porcia 100 g 8
=g 1kg Smési 1 25 1 MIéka 5 4o co
"= Mousse cokoladovy  Smés pro pfipravu cokoladového dezertu v prasku. (nebo 1,25 Imlékaa 1,251 brci agso v 1kg
] %‘ smetany ke $lehani) p 8
j- 1,1 kg smésina 3,6 102kg/ 102
~  Panna (otta Smés na pripravu smetanového dezertu. smetany ke $lehani o}ci ag1oo J 1,1kg
5 a551miéka P 8
=== - BorOvkovy ItDravahamgnc’kaIvspTec!al|t§. Su§¢ink0vyvza[<|!ad aljlgr,nna 1kgsmeésina2lmléka  6kg/80 porci 1k
cheesecake krém varonova napin. 10 Je presne 1o, proc miiony idi a 3 kg tvarohu a75g v 8
I _}_ na celém svéte americky cheesecake pfimo zboziuji.
m Prava americka specialita. Susenkovy zaklad a jemna
Citrénovy L L e o P - 1kgsmésina2lmléka 6 kg/80 porci
- 7 cheesecake krém tvarohova napli. To je pfesné to, proc¢ miliony lidi a3 kg tvarohu 375¢ / 1kg

na celém svéte americky cheesecake pfimo zboziuji.
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==
iw. Lahodny krém z Cerstvého tvarohu a smetany, ktery miluji Lkgsmésina24imiéka 735ke/
= Smetanovy krém déti i dospéli. Ma smetanové krémovou texturu a hustou 3 Agk tvarohu ' 9'8 orgci 375 v 1kg
i konzistenci. S nim se i bézny den stava vyjimecnym. J p g
m Malinovy Smetanovo-ovocny krém, ktery miluji déti i dospéli. 4,95 kg /66
SaTt smetanovy krém Ma smetanoveé krémovou texturu a hustou konzistenci. 1 kg smési na 4 | mléka pbrcié 758 v 1kg
. % S nim se i bézny den stava vyjimecnym.
=7 ,
= Ovocny dezert . ” L L. 53kg/53
E_ meruikovy Smés na pripravu merunkového dezertu. 1 kg smési na 4,3 | vody porci 3 100 g v/ 1kg
| N
=7 ,
== § Ovocny dezert Smés na pripravu jahodového dezertu. 1 kg smési na 4,3 | vody g'cfrl(iga/ 1%36 6 J 1kg

i g_ jahodovy

Sterilizované dezerty

« = Ovocné pyré Ovocné sterilované pyré bez chemické konzervace.

. bandn-jablko a broskev Prodejni jednotka je uceleny karton.

v

1porcea1l5g v/ 1158

Dekorace

Se zdobenim je priprava zakusk0, dezert0, zmrzlin

| Zdobeni pestré a vanocniho cukrovi radosti. Barevny pohled na Vase J 700 g
| peceni!
»
[<__ I Témito malymi marshmallow dozdobite pecené kosicky,
K ;| Mint Marshmallows brownies, susenky nebo horkou cokoladu. v 150g
}ﬁ Prazené liskové ofechy Lahodna chut liskovych ofiskd v kombinaci s pfijemnym v 200
a Krokant kfupnutim povysi vas cukrarsky vyrobek na vyssi Groven. g
- Cokoladoveé tycinky z mlécné a bilé cokolady s motivem
}ﬁ Cokoladové Zebra zebri srsti jsou idealni pro zdobeni cukrarskych vyrobk, J 100
Q tycinky kterym dodaji dokonaly vzhled. Obsahuje min.30 % celkove g
kakaoveé susiny.
’.aT(odna’ Cgkol\;’adlp}:/é ?ekorlage S k%ovdou, R(ﬁChdUtB vysoky
e VTN esk povrchu. Velikost cca 1,5 cm. Vhodné ke zdobeni
> Kavovazrma cukrovi, fezd, rolad, dezertd, dortd apod. Obsahuje min. 4 Lke

50 % celkové kakaové susiny.
Sladka jidla

"= Ryzova kase

a _ jablkovo - skoficova  Sypka smés na pfipravu mlécné ryzZe jablkovo-skoficové. 2 kg smési na 8 | mléka gozggru v 2 kg
il bezlepkova £
"I Ryzova kase 50 porci

| merunkova Sypka smés na pFipravu mlé¢né ryze meruikove. 2 kg smési na 8 | mléka 3 280 J 2kg
s bezlepkova ¢

Ovocné pomazanky a dzem

Lahodna ovocna pomazanka v praktickém 4kilovém balenti,
vhodna i na peceni. 4kg
Vysoce termostabilni.

% 0vocna pomazanka
s jahodami

Lahodna ovocna pomazanka v praktickém 4kilovém baleni,
vhodna i na peceni. 4 kg
Vysoce termostabilni.

&% 0vocna pomazanka
s borOvkami

£ Slazend dvestkova Slazena Svestkova povidla v praktickém 4kilovém baleni.

povidla Vysace termostabilni. 4kg

Schwartau Extra dzem Jahodovy Extra dZzem, merunikovy Extra dzem,

MixKarton vishovy Extra dzem 100 x 25 g 100x25¢ 4 258

Dezertni ovoce a topping

&= P Sterilizovany ovocny dezert obsahujici viditelné kousky

ﬁ Dezertni visne Vigni (60%). Vhodné do studené | teplé kuchyné. Voo 32k
= Topping Slazena dezertni omacka urcena ke zdobeni pohard, dezerto J 1K
& s cokoladovou prichuti  a moucnikl s ¢okoladovou prichuti. g
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BEZGIUTENONT

Instantni napoje

126 litr0 napoje/

ci - Ledovy Caj Sypka smés na pripravu ledového Caje s broskvovou 1 kg smési 63 norci J 1k
% sbroskvovou pFichuti  prichuti. na 12,51 vody 03P g
) 2200 ml
= 126 ltrd npoje/
| Ledovy Caj Sypka smés na pFipravu ledového Caje s citronovou 1 kg smési 63' orgi POIE J 1k
s citrénovou prichuti  pFichuti. na 12,5 | vody o3P 8

o a 200 ml
— . ’ z . . . . ’ e . . . vr . . o e .
==, \/itamin.napoj do mléka Vitaminovy napoj do mléka s vanilkovou prichuti . 17 litrG napoje/

EE| I L o 1 kg smési .

L S vanil. prichuti a prebiotickou vlakninou. na 17 | mléka 85 porci v 1kg
}__1 a prebio. vlakninou Obohaceno o prebiotickou viakninu. 2200 ml
== \itamin.napoj do mléka Vitaminovy napoj do mléka s malinovou pfichuti - 17 litr0 napoje/

EE| R o T 1 kg smési .

i .| smalin. pfichuti a prebiotickou vlakninou. na 17 | miéka 85 porci v 1kg
L—'l a prebio. vlakninou Obohaceno o prebiotickou vlakninu. a200ml

0Ovocné napojové koncentraty s minimalnim podilem ovoce 50 %

*=  0vocny napojovy ) e
€4 Loncentrat Pomeran¢  Extra husty ovocny ndpojovy koncentrat 11 koncentratu ég |lgrUdnaDOJe/ ./ N
3 smin. 50 % podilem s min. 50 % podilem ovocné slozky. na 12 | vody P |

ovoceé slozky a200m

= 0vocny napojovy ) o ) ’ e

®8 foncentrit Malina_ Extra husty ovocny napojovy koncentrst 11 koncentratu ég |lgrUcinaDOJe/ y N
aostruzina s min. 50 % s min. 50 % podilem ovocné slozky. na 12 | vody D
podilem ovocé slozky a200ml

Musli Vitalis / Corny musli tycinky

a

NP Vitalis kfupavé musli

S ¢okoladovym Vitalis kiupavym musli je snidané opravdu

PR lahodné ¢okoladova. Specialni proces prazeni zajistuje, 30 porcias0g v 1,5kg
E Cokolddove RAC MB Ze Cokolada zUstane opravdu kfupava.
F5ous Vitalis krupavé msli Diky peclivé vybranym, na slurlllci \Iéyzraly'm r?zmk“éT
L ) a jemné prazenym psenicnym klickum je Vitalis musli .
!‘  Klasik s medem nezaménitelné lahodné a kFupave. Specialni proces prazeni 30porcias0g v Lke
= arozinkami zajistuje, ze okolada zUstane opravdu kfupava.
P Kombinace chutnych kouskd banand, skvélé miécné
T gg&gég‘oﬂ St Séca'rr:gs ¢okolady a zdravého musli. Polomacena v silné vrstvé 100ksa25¢g / 25kg
V' miéene ¢okolady. Prodejni jednotka je uceleny karton.
. Corny ceredlni ty¢inka Lahodny mlécny krém mezi dvéma kfupavymi vrstvami
£ smedema30%mlécné ceredlii zajisti nezapomenutelny zazitek. 100ksa30g v 3kg
krémové napiné Prodejni jednotka je uceleny karton.
Corny ceredlni kakaova Lahodny mlécny krém uprostied kiupavych vrstev cerealii
E==1 tycinka s 30 % mlécné s tmavou ¢okoladou. 100ksa30g J 3ke

krémové napiné

Prodejni jednotka je uceleny karton.

Specialni vyziva

s vysokym glykemickym indexem, a je proto idealnim

= « R o 400 g vystaci

==~ Bindemittel Plus Zahustovadlo pro potraviny a napoje. Vhodné pro Upravu na zahusténi 400

& £ zahustovadlo konzistence tekutin pfi poruchach polykani. (10,I tek)utmy g
napoje

A= Clukopur je pfirodni monosacharid - dextroza (hroznovy

LF«? NATURA Glukopur cukr), ktery je jednim z nejrychleji vstrebatelnych cukrd g\ o etoino receptu. ke

(et

zdrojem rychlé a kratkodobé energie.

omacku

masa

Ciry hovézi vyvar s vyraznou chuti hovéziho masa, 22 Esmégi na 11 vody Sg&wot/c)\zlgoo 12k

jemné dochuceny kofenovou zeleninou a bylinkami. 12 kg smési na 545 [vody POIEVXY ;
porci a 250 ml

Ciry kufeci vivar s vyraznou chuti kureciho masa, 22 3mésra 1oty 3500 1k

jemné dochuceny kofenovou zeleninou a bylinkami. 12 kg smési na 545 | vody POEVEY :
porci a 250 ml

Ciry zeleninovy vyvar harmonicky ochuceny korenovou 20 E smésina 1| vody Sg%\l/wt/o\zlizo 12k

i i i 12 ési na 600 | \
zeleninou a bylinkami. g smesi na 600 | vody porci a 250 ml
Fix Produkty
, . 2,75 kg smésia 13,75 |
Zaklad na BOIoASkOU 46411 73k1ad na Klasickou italskou pikantni omacku. vody na 11 kg mletého 275ke
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o
. - . o . o Omacky - cca 100 g 1 kg smési
=1 Tmavé jitka Klasicka tmava granulovana jiska vhodna na zahusténi na 11vody vystacina 101 10 ke
: zaklad0, ale i na pripravu polévek a omacek. Polévky - cca 70 g omacky nebo
na1!vody 14 | polévky
_ e - . o Omacky - cca 100 g 1 kg smési
= ji%ka Klasicka svétla granulovana jiska vhodna na zahusténi na 11vody vystacina 10 | 10ke
; zakladu, ale i na pFipravu polévek a omacek. Polévky - Cca70 g omacky nebo
na1lvody 14 | polévky

Tekuté ochucovadlo do salat0 a omacek. Vhodné pro
pFipravu asijskych jidel, ale s uspéchem ji Ize pouzit v 11
i k dochuceni tradicni ¢eské kuchyne.

Goldox - S6jova
omacka

Urcené k ochuceni polévek a omacek. Pouzivejte pred
ukoncenim tepelné Upravy. Davkuijte podle chuti a zvyklosti.

Sterilizované vyrobky

Pikantni smés kouskU zIuté a ¢ervené papriky. Idealni jako
Peperonata zakladni produkt pro polévky, omacky, pokrmy z ryze, J 26 kg
téstovin, masa, dribeze.

Goldox - Tekuté kofeni

A
/

(oot Corkasee® - Loupans a krdjens tals raata v viasti $tave, kters maj U ik
rajéa[;a) I mnohostranné vyuziti v kuchyni. e

e JE=

Ty
/

Hotova omacka z najemno drcenych rajcat. Vhodna jako
Tomato Fix zaklad pro r0zné pokrmy (polévky, omacky, lasagne nebo J 41kg
masové pokrmy). Idealni zejména k téstovindm a na pizzu

(%
L, L

— . . Raj€atovy koncentrat se skvélou a nezaménitelnou
J Dvojity rajcatovy intenzivni chuti ¢erstvych rajéat. Je idealni pro vSestranné v 800¢g

pouZiti v kuchyni, dodava pokrm0m jasnou cervenou barvu.

koncentrat

9 Ajvar jemny Ajvar je isté zeleninova priloha z paprik a lilku dochucen y 2008
| = smési koreni.
e
g Rajcatovy protlak je skvély pro pripravu tradicnich italskych
E Rajcatovy protlak omacek na téstoviny, tomatovych polévek, ¢i jako zaklad ~ pevny podil 3,6 kg v 3,6 kg
} na pizzu.

e

Dunajska ¢alamada v kofenéném sladkokyselém nalevu,
s cukrem a sladidlem, sterilovana.

Vliozky do polévek

Dunajska ¢alamada pevny podil 1,9 kg v 3720 ml

P—
=== Smazeny hrasek Klasicka smazena zavarka. Idealni do vsech ¢irych vyvard  Kratce pfed servirovanim 1 kg =200 v 1k
‘ ~| do polévky i zaprazenych polévek nasypeme do polévky. porcias5g 8
P—
== R L . - , Kratce pfed servirovanim 1 kg =200
‘._ | Fritatové nudle Oblibena vlozka do Cirych nebo krémovych polévek. nasypeme do polévky,  porcia5e v 1kg
C— . v . .
i I - Kratce pfed servirovanim 1kg =200
“ = Krutony cibule-¢esnek Opecené kostky chleba. nasypeme do polévky. porciasg v 1kg
Kratce pred servirovanim 1 kg =200 J 1ke

" 'i Krutony bylinkové Opecené kostky chleba. nasypeme do polévky. porcia 5 g

Prilohy
e l . . g o 4 kg smési 8 kg / 40 porci
P Bramborové tésto Sypka smés na pfipravu bramborového tésta. na 4 vody pOrci 3200 g v 4kg
= 3k esi 6,6 kg /33
gl . f e S g Smési 6 kg
£ Halusky Sypka smés urcena k rychlé pfiprave halusek. na 36 | vody pOrCi 3200 8 v 3kg

Dr.Oetker s. r. 0., Americka 2335, 272 01 Kladno, divize Professional, www.oetker-professional.cz



